CHAUD

THES PURE

THE DARJEELING
THE VERT
THE EARL GREY
THE VERT MENTHE
THE ENGLISH BREAKFAST

CAFES ILLY

ESPRESSO — 4€
DOUBLE — 6€
ALLONGE AMERICANO — 4€
LATTE — 6€
CAPPUCCINO — 6€
NOISETTE — 4€

DECAFEINE DECAFFEINATED — 4€

CHOCOLAT CHAUD — 6€

COCORICO-15cL

VINS BLANCS VINS ROUGES

SANCERRE AOP LE MD

SOFTS

COCA COLA — 6€
COCA ZERO — 6€
SPRITE — 6€
ORANGINA — 6€
SCHWEPPES TONIC — 6€
GINGER BEER — 6€
SCHWEPPES AGRUMES — 6€
FANTA — 6€
MONSTER ENERGY — 8€
JUS GRANINI — 6€
PERRIER — 6€

EAU MINERALE EVIAN
1L — 8,5€

EAU MINERALE PETILLANTE
BADOIT / SAN PELLEGRINO
1L — 8,5€

EAU MINERALE EVIAN
50CL — 7,5€

EAU MINERALE PETILLANTE
BADOIT / SAN PELLEGRINO
50CL — 7,5€

EAU MINERALE VITTEL
25CL — 6€

FOOD

A PARTAGER OU PAS

NOS PLANCHES AU CHOIX - 26€

CHARCUTERIE OU MIXTE
CHOICE OF OUR PLATTERS
COLD CUTS OR MIX

BAZAAR BURGER - 29€

STEAK HACHE CREME DE CHEDDAR, POMMES FRITES
BAZAAR BURGER
CHOPPED STEAK, CHEDDAR CREAM, FRENCH FRIES

SALADE CAESAR POULET - 24€
CHICKEN CAESAR SALAD

SALADE CAESAR NATURE - 19€
PLAIN CAESAR SALAD

FUNKY VITAMINS

JUS DE FRUITS FRAIS AU CHOIX

ORANGE, PAMPLEMOUSSE OU CITRON
FRESH JUICES : ORANGE, POMELO OR LEMON

CROZES-HERMITAGE AOP

DOMAINE HENRI BOURGEOIS — 14€

POUILLY-FUME AOP

SIGNATURE DOMAINE

MICHELAS T JEMMS HVE — 13€

DOMAINE VENEAU — 13€

CHABLIS AOP

BORDEAUX AOP

CLARENDELLE PAR HAUT-BRION — 11€

JEAN-MARC BROCARD — 13€

_ SAUTERNES AOP
CHATEAU DU MAGNE — 14€

VINS ROSES

MARGAUX AOP

LE MARGAUX DE DENIS LURTON — 14€

COTES DE PROVENCE AOP
LA VIE EN ROSE DE ROUBINE — 11€

~ BROUILLY AOP
CHATEAU DE SAINT-LAGER HVE — 12€

Bourbon

Mezcal

g

&

Scotch Whisky

\/ /Vodka—*
S o

Whiskey

"
Armagnac/

& Cognac

Baiju —*

Rhum
(Ron, Rum)

+ CULINAIRE *

BAZAAR

Sake



AUGE 16€
Jus de pomme, calvados Drouin, tonic
elderflower, sirop d'orgeat, jus de citron
Apple juice, Drouin calvados, elderflower tonic,
orgeat syrup, lemon juice

L’EMERAUDE 16€
Jus de pomme, Rhum Havana 3 ans, jus
d'ananas, liqueur de curacao, tonic elderflower,
jus de citron, sirop de basilic
Apple juice, 3 years Havana Rhum, pineapple
Jjuice, curacao liquor, elderflower tonic, lemon
Juice, basil syrup

EXPRESSO NEGRONI 16€
Vermouth rouge, Campari, liqueur de café
Kahlua, Gin Bombay, bitter chocolat
Red Vermouth, Campari, Kahlua coffee liqueur,
Bombay Gin, bitter chocolate

SIGNATURES

FANCY RED 18€
Champagne, nectar de mangue, jus de
pamplemousse, vodka Ciroc péche, framboises
fraiches, purée de framboises
Champagne, mango juice, grapefruit juice,
peach Ciroc vodka, raspberry

POIR’ & AMORE 18€
Grey Goose poire, tonic elderflower, liqueur
Saint-Germain, sirop de pamplemousse, jus de
citron
Pear Grey Goose, elderflower tonic, Saint
Germain liqueur, grapefruit syrup, lemon juice

TIFFANY YELLOW 16€
Purée d'orange, Havan 7 ans, jus de pomme,
ligueur de goji, purée de yuzu, gingembre, jus
de citron vert
Orange puree, 7 years Havana, apple juice, goji
liquor, yuzu puree, ginger, lime juice

TIMELESS

PRESSION
DRAFT BEERS
HEINEKEN 25cl — 7€
HEINEKEN 50cl — 10€

GALLIA IPA 25cl — 7€
GALLIA IPA 50cl —10€

BRASSE
COULEE
BREWERY

BOUTEILLES
BOTTLED BEERS

HEINEKEN 0% 33CL — 7€

GALLIA (BLONDE/BLANCHE) 33CL — 10€
1664 33CL — 10€

DESPERADOS — 10€

HEINEKEN 33CL — 10€

BEFORE

4CL

MARTINI — 10€

KIR 15cl — 12€
LILLET — 9€
RICARD — 9€
PASTIS — 9€

CAMPARI — 9€
DOLIN ROUGE — 9€
DOLIN BLANC — 9€
OSCO —10€

ALCOOLS SECS ALCOHOLS

RON — TRADITION ESPAGNOLE
SPANNISH STYLE
DIPLOMATICO (VENEZUELA) - To€
ZACAPA (GUATEMALA) - 20€
PACTIO NAVIO - 15€

RUM — TRADITION ANGLAISE
ENGLISH STYLE
PLANTATION GRAN ANEJO - 17€

RHUM — TRADITION FRANCAISE
FRENCH STYLE
3 RIVIERE AGRICOLE - 10€

RHUM D’AILLEURS
DON PAPA (PHILIPPINES) - 17€
PANAMA 21 - 20€

GIN
HENDRICK'S LONDON DRY (ECOSSE) - 14€

TANQUERAY 10 LONDON DRY (ECOSSE) - 14€

MARE (ESPAGNE) - 16€
NORMINDIA (NORMANDIE) - 15€
GVINE -15€
CEST NOUS - 14€
BOMBAY SAPPHIRE - 12€
BOMBAY BRAMBLE - 13€

-4CL

VODKA
BELVEDERE (POLONAIS) -1

7€

KETEL ONE (PAYS-BAS) - 14€
GREY GOOSE (FRANCAIS) - 16€
GREY GOOSE POIRE - 16€

CIROC - 14€
CIROC COCO 15€
TAIGA SHTOF - 19€
75 INDIA - 19€
CHOPIN - 17€
ABSOLUT -15€

TEQUILA — MEZCAL

CAPIRINHA 14€
Cachaga, citron vert, sucre
Cachaca, lime, sugar

APEROL SPRITZ 14€
Apérol, Prosecco, Eau Gazeuse, Orange Vodka, Citron, Tonic, Gingembre,
Aperol, Prosecco, Sparkling Water, Sucre de canne
Orange Vodka, Lemon, Tonic, Ginger, Cane
sugar

MOSCOW MULE 14€ NEGRONI 15€

Gin, vermouth, campari
Gin, vermouth, campari

3 RIVIERE AMBRE -10€
NEISSON BLANC - 16€

JOSE CUERVO - 12€
PATRON SILVER - 18€
PATRON REPOSADO - 20€

MONKEY 47 -17€
CITADELLE -15€

WHISKY

BOURBON / AMERICAN WHISKEY
MAKER'S MARK - 15€
JACK DANIEL'S - 15€
BULLEIT - 18€
EVAN WILLIAM'S - 15€

FRENCH WHISKEY
ARMORIK - 15€
ARMORIK DOUBLE MATURATION - 17€
DOMAINE DES HAUTES GLACES - 19€

SAINT GERMAIN SPRITZ 15€
Aperol, prosecco, eau gazeuse
Aperol, prosecco, sparkling water

MARGARITA 14€
Tequila, Citron vert, Triple sec
Tequila, Lime, Triple sec

DRY MARTINI 14€
Gin, Noilly-Prat, Vermouth
Gin, Noilly-Prat, Vermouth

OLD FASHIONED 15€
Whisky, eau pétillante, bitters
angostura, sucre
Whisky, sparkling water, angostura
bitters, sugar

UNE ENVIE D’AUTRES COCKTAILS CLASSIQUES...

SINGLE MALT SCOTCH WHISKEY
LAGAVULIN 16 ANS - 20€
ABERLOUR 10 ANS - 13€

CHIVAS 21 ANS - 34€
GLENLIVET -17€

INTERNATIONAL WHISKEY

LES BARMAN DU CULINAIRE BAZAAR VOUS ECOUTE !

KAVALAN - 20€
JAMESON -12€
NIKKA - 16€

BLENDED SCOTCH WHISKEY
JW REDLABEL -13€
JW BLACKLABEL -13€

GLENLIVET 18 ANS - 22€
OBAN LITTLE BAY - 16€
OBAN 14 ANS - 16€

JW GOLD LABEL - 20€

BUBBLE PARTY

YUZU SMASH A LA COUPE - 15cl

Jus d'ananas, infusion the vert jasmin, tonic yuzu, purée de yuzu, sirop de z _
i LAURENT PERRIER «LA CUVEE» — 18€ COGNAC

Pineapple juice, jasmin green tea, yuzu tonic, youzu puree, basil syrup ) PROSSECCO — 10€ COGNAC HINE XO : HOMMAGE - 25€
CREMANT DE BOURGOGNE — 10€ L EVRAT ASSEMBLAGE - 106

SPIRIT FREE 10¢

AFTER-2c.L

ARMAGNAC
BORDENEUVE VSOP - 13€

LIQUEURS - 13€
CHARTREUSE JAUNE ET VERTE
GRAND MARNIER CORDON ROUGE

Jus de litchi, purée de framlk:oois\g,Esli?okaﬁgscus, sprite, myrtilles, jus de COURVOISIER VSOP - 13€ EAU DE VIE COINTREAU
- _C"\trom frais , N E N BOUTE| |_|_E _ 75C| HENNESSY XO - 30€ SOIRE WILLIAME CARTRON - 122 BAILEY'S
Litchi juice, raspberry puree, hibiscus syrup, sprite, blueberry, lemon juice HENESSY VS - 13€ SAINT GERMAIN
LAURENT PERRIER «LA CUVEE» — 95€ MERLET - 14€ DISARONNO
Al IO REMI LANDIER - 27€ CALVADOS GET 27

POMMERY «APANAGE» — 100€
LAURENT PERRIER «CUVEE ROSEE» — 130€
«GRAND SIECLE» PAR LAURENT PERRIER — 220€
LAURENT PERRIER «MILLESIME» — 180€

Infusion Rooibos, jus de passion, ginger ale, sirop de vanille, jus de citron

o . ) DR . ) - CHRISTIAN DROUIN - 12€ MANDARINE IMPERIAL
Roobois infusion, passion fruit juice, ginger ale, vanilla syrup, lemon juice

LE LIEU CHERI - 15€ SUZE

OSCOJITO JET31 GIFFARD

Osco, yuzu tonic, sirop d'orgeat, gingembre, concombre, jus de citron
Osco, yuzu tonic, orgeat syrup, ginger, cucumber, lemon juice

K responsibl

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération / Alcohol abuse is dangerous for he



