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P O L P O  A L L A  S I C I L I A N A  2 1 €
Poulpe à la Sicilienne

T A G L I A T E L L E  A L L A  G R A N A    1 8 €  -  1 1 €
Tagliatelles dans la meule de grana

T A G L I A T E L L E  D I  S E P P I A  1 9 €
Tagliatelles de Seiche

G N O C C H E T T I  D I  P A T A T E  G A M B E R I  E  C A L A M A R I    2 4 €  -  1 5 €
Gnocchetti Gambas et calamars

B A T T U T A  D I  L A N G O U S T I N E  E  B U R R A T A   2 5 €
Battuta de langoustine et burrata

L I N G U I N E  A L L E  V O N G O L E    2 1 €  -  1 3 €
Linguine aux palourdes

R A V I O L I  D I  C A S T A G N E ,  B U R R O  E  S A LV I A    1 9 €  -  1 2 €
Ravioli aux marrons, beurre et sauge

R I S O T T O  A L L A  Z U C C A  M A N T E C A T O  A L L’  O L I O  D I  A G R U M I    2 0 €  -  1 3 €
Risotto au potiron crémeux à l’huile d’agrumes

R I S O T T O  Z A F F E R A N O  E  C O Z Z E  M A N T E C A T O  A L  P E C O R I N O    2 2 €  -  1 4 €
Risotto au safran et moules au pecorino

U O V A  A L L A  P I E M O N T E S E  1 2 €
Œuf à la Piémontaise

P A P P A R D E L L A  A L  R A G Ù  D I  C I N G H I A L E    1 9 €  -  1 2 €
Pappardelles au ragoût de sanglier

A N T I P A S T I

P R I M I  E T  E N  D E M I  P O R T I O N 



T O N N O  M E Z Z O  C O T T O ,  L E G U M I  I N  A G R O D O L C E   3 2 €
Thon mi-cuit, légumes aigre-doux

Z U C C O T O  A L L A  F I O R E N T I N A    1 0 €

C A B I L L A U D  A L L’  I S O L A N A ,  P U R É E  D I  P A T A T E  A L L’  O L I O  D ’ O L I V A  E  B O T T A R G A   2 8 €
Cabillaud à l’isolana, purée de pomme de terre à l’huile d’olive et poutargue

T A R T E L E T T E  A L  L I M O N E  E T  L I M O N C E L L O    1 0 €

R A N A  P E S C A T R I C E  A L  F O R N O ,  S C A R O L A  A L L A  N A P O L E T A N A   2 9 €
Lotte au four, scarole à la napolitaine

C A L A M A R I  A L L’ I N Z I M I N O    3 1 €
Calamars étouffé aux blettes

C U O R E  D I  C A R C I O F O  S T U F A T O  E  C A P O N A T A  D I  S T A G I O N E    1 9 €
Cœur d’artichaut et caponata de saison

P E R A  A L  V I N O  R O S S O  G E L A T O  C A S A L I N G O  E  B A L S A M I C O    1 0 €

P O R C H E T T A  D I  M A I A L E ,  M I S T I C A N Z A  D E L L’ O R T O   2 4 €
Poitrine de cochon et mesclun de jeunes pousses

Z U P P A  I N G L E S E    1 0 €

S E C O N D I

D O L C E



P R O S E C C O  R O C C A  D E I  F O R T I   4 5 €

PROSECCO ROCCA DEI FORTI ORGANIC  4 5 €

B E R L U C C H I  B R U T   1 0 0 €

B E R L U C C H I  R O S E   1 1 0 €

V I L L A  M E D O R O  C E R A S U O L O   9 €

S E R B A T O   9 €

M O S C A T O  A S T I  S E R A F I N O   1 0 €

P R O S E C C O  R O C C A  D E I  F O R T I   1 1 €

P I A N O  M A LT E S E  T E N U T A  R A P I T A L A   3 0 €

V I L L A  M E D O R O  T R E B B I A N O   3 0 €

M A S C I A R E L L I  M O N T E P U L C I A N O   3 0 €

B R O L I O  R I C A S O L I  C H I A N T I   3 5 €

V I L L A  A N G E L A  C H A R D O N N A Y   1 0 €

T E N U T A  D E L L’ O R N E L L A I A  L E  V O LT E   1 7 €

T A S C A  D ’ A L M E R I T A  C Y G N U S   1 6 €

B E R L U C C H I ’ 6 1  B R U T   1 9 €

B E R L U C C H I ’ 6 1  R O S E   3 6 €

P R O S E C C OM E Z Z A  B O T T I G L I A

A L  B I C C H I E R E

F R I Z Z A N T E R O S S O

B I A N C O

R O S É

V I N O



V I L L A  M E D O R O  T R E B B I A N O   4 5 €

T E R L A N  V O R B E R G  P I N O T  G R I G I O T O   1 0 0 €

V E L E N O S I  C H A R D O N N AY  V I L L A  A N G E L A   5 0 €

P L A N E T A  C H A R D O N N A Y   1 1 5 €

N I N O  N E G R I  C A  B R I O N E   7 5 €

M A C H E S I  D I  B A R O L O  G AV I  D E I  G AV I E   6 5 €

T E R L A N  Q U A R T Z   1 8 0 €

M A S T R O B E R A R D I N O  F I A N O  D I  AV E L L I N O  8 0 €

M O S C A T O  D ’ A S T I  S E R A F I N O   5 0 €

V I L L A  M E D O R O  C E R A S U O L O  R O S A T O   4 5 €

S E L L A  E T  M O S C A  T E R R E  B I A N C H E   5 0 €

P L A N E T A  S E G R E T T A  B I A N C O   4 5 €

T E N U T E  R U B I N O  G I A N C O L A   6 0 €

B A T A S I O L O  S E R B A T O   4 5 €

P E T E R  Z E M M E R  P I N O T  G R I G I O   5 5 €

R E M A N F R E D I  T E R R A  D E G L I  S V E V I   4 5 €

P I O  C E S A R E  P I O D I L E I   1 5 0 €

M A S T R O B E R A R D I N O  G R E C O  D I  T U F O   8 0 €

G A J A  R O S S J  B A S S    1 8 0 €

P I E R O P A N  S O A V E   1 0 0 €

R O S A T O  |  F R I Z Z A N T E

V I N O  B I A N C O



Tous nos prix sont nets, en Euro et TVA incluse. En accord avec la loi européenne sur les allergènes, un registre 
d’information sur la composition des plats est disponible sur demande. Nous vous informons que toutes les 

mesures sanitaires liées au COVID-19 sont en place pour la préparation de votre repas.
Prices are mentioned in Euro, including current legal VAT and service.

In accordance with the EU allergen legislation, allergen guide is available upon request. 
We inform you that all health measures related to COVID-19 are in place for the preparation of your meal.

M A S C I A R E L L I  M O N T E P U L C I A N O   4 5 €Z E N A T O  R I P A S S A   7 0 €

T A S C A  D ’ A L M E R I T A  C Y G N U S   8 0 €

S A N T I  P R O E M I O  A M A R O N E   1 7 0 €

S E L L A  E T  L O S C A  C A N N O N A U   5 5 €

LEONE DE CASTRIS PRIMITIVO DI MANDURIA  5 5 €

C A S T E L L O  M O N A C I  S A L I C E  S A L E N T I N O   4 5 €

B A R O N E  R I C A S O L I  C H I A N T I   6 0 €

O R N E L L A I A  L E  V O LT E   8 5 €

P I O  C E S A R E  B A R O L O   2 0 0 €

G A J A  M A G A R I   1 9 0 €

B A T A S I O L O  B A R B A R E S C O    9 5 €

N I N O  N E G R I  S F U R Z A T   2 0 0 €

V I N O  R O S S O


