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SALMoNE € GAMBERI TERIYAKI 6,00
(tartare di salmone, avocado, mandorle
gamberiin tempura®, spicy cream, salsa teriyaki)

#=SALMoNE (VBE AL MANGO 6,00

(cubetti di salmone, avocado, insalata,
mango, salsa al mango)

#ToNNo SPIY §,00

(tartare di tonno, salsa spicy cream,
erba cipollina, insalata)

A< TolNo MARA(JA 6,00

(tartare di tonno, insalata, salsa al maracuja)

GAMBER! (Ro((ANTINI 6,00

(gamberi in tempura®, maionese, croccantini,
salsa teriyaki)

#<{ALMoNE & TARTUFo 6,00

(salmone, avocado, philadelphia, carpaccio
ditartufo)

(VCINA (ALDA

Pollo KARAAGE
(bocconcini di polle fritto servite con riso in biance)
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SALMoNE € GAMBER! TERIYAKI 6,00

(tartare di salmone, avocado, mandorle
gamberi in tempura®, spicy cream, salsa teriyaki)

A<SALMONE (VBE AL MANGo 6,00

(cubetti di salmone, avocado, insalata,
mango, salsa al mango)

< TolNo ShI(Y 600
(tartaredi tonno, salsa spicy cream,
erba cipollina, insalata)

HToNNe MARA(LIA £,00
(tartare di tonno, insalata, salsa al maracuja)

GAMBER! (Ro((ANTINI €00
(9amberi in tempura®, maionese, croccantini,
salsa teriyaki)

#SALMONE | TARTUFo 6,00
(salmone, avecado, philadelphia, carpaccio
ditartufo)

(VCINA (ALDA

Pollo KARAMGE

(bocconcini di pollo fritto servito con rise in bianco)
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(in salsa dolce, piccante e curry)

1P
Ii,0

II50

IS0

1,50

Il 50

In,50

SOBREMESAS
(DESSERTS)

BRIGADEIRSS (FoNDENTE- BIAN(o - (lo((olATe AL LATTE) 5,50

(REME (ARAMEL AL (e((e
(HEESECAKE (MANGo © MARA(IA)
PAVE (TIRAMISY BRASILEIRS)

FRUTAS FRES(AS

FRUTAS EXSTICAS
ABACAXI (ANANAS)

(AFE

(AFE ESPRESSe

(AFE PE(A
(AFE pokzo

(AFE 4USToSo

| (AFE + | BRIGADEIR® A S(ELTA

oo (HA' VERDE

13500

fjo
S50
fje

5100

1,00
50
1,00

3,00

2,00



