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Entrez dans l’univers du Cotton Bar, créé dans  
une ancienne usine textile du Troyes d’autrefois, qui était 

 la capitale de la bonneterie au 19ème siècle.
 

Toute l’équipe du Cotton Bar vous souhaite un agréable moment !

L e  C h a m p a g n e  e s t  l a  s e u l e  b o i s s o n  q u i  d o n n e  l ’ i m p r e s s i o n  
q u ’ i l  n e  s e  p a s s e  r i e n  a u t o u r  d e  v o u s .  O s c a r  W i l d e
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 L a  C a v e  à  C h a m p a g n e  d e  l ’A u b e

La coupe de Champagne (Sélection de notre barman). 12 cl	 9,00€
La coupe de Champagne Rosé (Sélection de notre barman). 12 cl	 12,00€
Le kir Royal (Cassis, mûre, framboise, pêche, de la maison Cartron). 12 cl	 9,00€

Localité : Urville  	
Champagne Drappier « Carte d’or » 75 cl	 80,00€
(80% Pinot noir, Chardonnay 15%, Meunier 5%). Champagne d’une grande richesse aromatique. 
Il s’ouvre sur des arômes de fruits à noyaux comme la pêche blanches des vignes. 

Champagne Drappier « Brut Nature » 75 cl	 90,00€
(100% Pinot noir et sans dosage). Le nez se dévoile sur un fruit croquant et mûr à la fois.

Localité : Celles Sur Ource
Champagne Thomas Cheurlin « Cuvée origance Millésimée » 75 cl	 65,00€
(Composée 40% pinot noir,30% Pinot Meunier et de 30% Chardonnay). 
Nez riche de fruits surmûris (marmelade de pêches, compotée de pommes).

Champagne Thomas Cheurlin « Cuvée Florence » 75 cl	 65,00€
(100% Chardonnay, robe or clair, notes de poires, de pommes et de fleurs blanches).

Champagne Thomas Cheurlin « Cuvée Christiane » 37,5 cl / 75 cl 	 33,00€ / 59,00€  
Elevé en fût de chêne. Vineux, ample et d’un fin bois, ce Champagne 
aux notes complexes vous accompagnera de l’entrée au dessert.

Champagne Magnum Thomas Cheurlin « Carte Or » 150 cl	 105,00€
Robe or clair, bulles fines et persistantes, nez de belle intensité
Nez de belle intensité, riche et fruité

Localité : Channes  
Champagne Pierre Brigandat « Blancs de noirs » 75 cl	 60,00€
Le nez s’ouvre sur une jolie palette aromatique. 
On retrouve des notes de fruits rouges et quelques touches d’agrumes.

  Champagne Pierre Brigandat « Rosé de saignée » 75 cl	 65,00€
Le nez est délicat et frais. On retrouve des notes de fruits rouges. 
La légèreté de l’effervescence apporte une jolie onctuosité.

Localité : Montgeux  
Champagne éric Therrey « Millésime 2016 » 75 cl	 70,00€
Le nez évoque des parfums de fruits rouges et de confiture
de fraises pour finir sur une note de fraicheur.

Champagne éric Therrey « Cuvée spéciale Brut » 75 cl	 60,00€
Le nez est complexe, subtil et délicat avec des notes de miel, 
acacia, jasmin, angélique et zeste de prunes.
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B i è r e s 

Pression Heineken bière blonde 25 cl / 50 cl	 4,50€ / 8,00€
Pression Bière locale « La Loge » IPA  25 cl / 50 cl	 4,90€ / 8,50€
Pression Affligem bière d’Abbaye 25 cl / 50 cl	 4,90€ / 8,50€
Panaché, Monaco, Picon bière 25 cl / 50 cl	 4,50€ / 8,20€
Desperados 33 cl	 6,00€
Corona 33 cl	 6,00€
Bière blonde , blanche locale « La Loge »  33 cl	 6,00€

L a  C a v e  à  C h a m p a g n e  d e  l a  M a r n e

Localité : Ay-Champagne  	

Champagne Henri GIRAUD « Cuvée esprit Nature » 75 cl	 85,00€
C’est un Champagne de gourmandise et de plaisir, qui marie 70% pinot noir et 30% de Chardonnay.

Localité : Ay-Champagne

Champagne Billecart Salmon « Brut Rosé » 37,5 cl	  80,00€ 
(80% Pinot noir, Chardonnay 15%, Meunier 5%). 
Arôme subtil et gourmand, un fin bouquet de notes de fruits rouges et zestes d’agrumes.

Champagne Laurent-Perrier « La cuvée » 37,5 cl / 75 cl	 39,00€ / 64,00€ 
Un vin de Champagne d’une grande finesse et d’une belle fraîcheur,
obtenu après un long vieillissement en cave.

Localité : Reims

Champagne Tsarine Brut Premium 75 cl	 59,00€
Les parfums s’expriment progressivement sur des notes de mirabelle  
et de fleurs de vigne fraîchement cueillies.

V i n s

Vins blancs     15 cl / 75 cl
Chablis Domaine  
Grand Roche 	 42,00€

Côtes d’Auxerre Domaine  
Grand Roche	 6,90€ / 29,00€

Saint-Bris Domaine  
Grand Roche	 6,50€ / 27,00€

Vins rouges     15 cl / 75 cl
Bourgogne Chitry  
Domaine Giraudon   	 8,00€ / 39,00€

AOP Lussac  
Saint-Emilion 	 8,00€ / 39,00€

Vins rosé      15 cl / 75 cl
IGP Côtes de  
Gascogne Corolles	 6,50€ / 29,00€
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 C o c k t a i l s 	 11,00€ 

Nos Mojitos  
Rhum, citron vert, sucre cassonnade, menthe fraîche,  
eau gazeuse
Nos Mojitos peuvent être parfumés au coulis de fruits  
de la passion ou fruits rouges

Le Cocktail du moment 
Sélection de notre barman

Apérol Spritz  
Apérol, eau gazeuse, Prosecco

Le Planteur  
Rhum brun et blanc, jus d’orange, jus d’ananas, grenadine

La Piña Colada 
Rhum blanc, crème de coco, jus d’ananas

Margarita  
Tequila, Triple Sec, jus de citron

Le Cosmopolitain  
Vodka, Cointreau, jus de citron, jus de cranberry

Le Negroni  
Gin, Campari, Martini rouge

Apple Rose  
Jus de pomme, citron pressé, liqueur de framboise, Sprite

Le Sex on the Beach  
Vodka, crème de pêche, jus d’orange, cranberry 

Expresso Martini  
Vodka, expresso, liqueur de café, sirop de canne

 
 

 C o c k t a i ls sans a l c o o l 	 8,50€

Cocktail du moment 

Pineapple & Coconut  
Crème de coco et jus d’ananas

Virgin Mojito  
Jus de citron vert, sucre de canne, menthe fraîche,  
eau gazeuse, parfumé à votre choix

Cocktails Premium	 13,00€ 

Mojito au Champagne  
Jus de citron vert, sucre cassonnade,  
menthe fraîche, Champagne

Saint Germain Spritz  
Liqueur de sureau, Champagne, eau pétillante

Soupe de Champagne  
Cointreau, sucre de canne, fruits frais, Champagne

Mimosa  
Jus d’orange frais, Triple Sec, Champagne

Alfonso XIII 
Martini rouge, sucre de canne, Calvados,  
jus de pomme

A p é r i t i f s

Campari, Martini  
Bianco ou Rosso, Suze 5 cl 	 	 5,50€

Pastis, Ricard 3 cl	 	 4,20€

Porto rouge Graham’s  
fine Tawny 8 cl	 	 5,20€

Kir au Chardonnay  
Crème de cassis, mûre, pêche  
de La Maison Cartron12 cl 	 5,20€

 W h i s k i e s  -  B o u r b o n s

J&B Rare, Haig Clubman 4 cl		 7,80€

Bourbon Jack Daniels,  
Bulleit Rye 4 cl		  8,90€

Single Malt : Aberlour 10 ans,  

Chivas Regal 12 ans 4 cl		  8,90€

Malt Ecossais : Dalwinie 15 ans,  
Oban 14 ans, Talisker 10 ans 4 cl	 10,50€

Whisky Japonais  
Nikka, Akashi 4 cl		  10,50€
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 G i n s  -  Vo d k a

Gin Gibson’s 5 cl	 6,70 €

Gin Generous Organic, Monkey 5 cl	 9,50€

Vodka Absolut 5 cl	 6,90€

Vodka Grey Goose 5 cl	 12,00€

Demandez nos créations

 R h u m s

Havana Club 4 cl	 6,40€

Dictator, Diplomatico 4 cl	 9,90€

Don Papa 4 cl	 9,90€

 L i q u e u r s  e t  d i g e s t i f s

Prunelle de Troyes,  
Marc de Champagne 4 cl	 7,50€

Get 27, Get 31, Bailey’s,  
Cointreau, Amaretto 4 cl	 7,50€

Cognac Hennessy VS 4 cl	 8,20€

Cognac Hennessy X.O 4 cl	 21€

Armagnac Château de Laubade  
VSOP 4 cl	 8,20€

Calvados Drouin Christian sélection 4 cl	 7,50€

Eau-de-vie la Maison Cartron 4 cl		  7,80€ 
Framboise, mirabelle, poire

Limoncello 4 cl	 7,80€

Sodas - Jus de f r u i t s  -   E aux  Minérales

Coca-cola, Coca-cola Zéro,  
Fanta orange, Sprite 25 cl 		  4,50€

Fuze Tea Pêche, Orangina,  
Schweppes Agrumes,  
Schweppes Indian tonic 25 cl 		  4,40€

Fever Tree Tonic 20 cl 		  6,50€

Diabolo 33 cl 		  4,40€

Limonade citron vert bio Mona 33 cl	 4,90€

Jus de pommes  
pétillant bio Mona 33 cl 		  4,90€ 

Appie le Cidre brut 33 cl 		  6,90€

Jus de fruits Granini 25 cl		  4,20€ 
Orange, abricot, fraise, pomme,  
ananas, pamplemousse, tomate

Sirop Maison Monin de fruits à l’eau 33 cl	 2,90€ 
Citron, menthe grenadine et nos parfums de saison 

Vittel, San Pellegrino 100 cl		  5,70€

Vittel, San Pellegrino 50 cl		  4,50€

Perrier 33 cl 	 	 4,40€

 B o i s s o n s  c h a u d e s

Expresso Colombie 	 2,90€ 
Dense et persistant  
Expresso Guatemala 	 2,90€ 
Soyeux et affirmé 

Expresso décaféiné 	 2,90€ 
Expresso allongé ou ristretto 	 3,00€

Double expresso, café crème,  
Cappuccino, latté Macchiato 	 4,90€

Thé et infusions « Palais des Thés »
Earl Grey, Darjeeling, thé vert à la menthe,  
Breakfast, l’Herboriste N°108	 4,90€

Irish coffee au whisky  

ou à la Prunelle de Troyes	 8,20€

    G r i g n o t a g e  à  t o u t e  h e u r e

Demandez nos planches apéritives 

Charcuteries, fromages ou mixte

Demandez notre sélection de bocaux  

à tartiner et accompagnés avec  

des croûtons de pain

Pâtisserie du moment 		  6,00€


