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P R E M I U M  Q U A L I T Y
G R I L L  L OV E R S 

LEGUMES DE SAISON ON FIRE   7 
Crème légère Fireho

AVOCADO SHOW   9
Avocat, saumon fumé, bun croustillant, cream cheese

SALADE DE CROTTIN DE CHEVRE CHAUD  12
Romaine et mâche, noix, miel, pickles d’oignons rouges

VELOUTE DE BUTTERNUT  9
Huile de noix, croûtons et graines de courge BIO

E N T R e E SE N T R e E S

ATOMIC BROWNIE   9
Sauce cacahuètes et caramel, glace artisanale à la vanille, noix de pécan

BRIOCHE PERDUE   9 
Compote de pommes et amandes

NEW YORK CHEESECAKE   9
Confit de myrtilles

COUPE GLACEE -  CONE RENVERSE   12
Glaces artisanales vanille, spéculoos et caramel, éclats de brownie, 
amandes, chantilly

HOT BANANA ROTIE AU GRILL   7
Banane rôtie dans sa peau, glace, chantilly

SWEET & FIRE -  peti t  extrait  de desser ts   10 
Atomic brownie, 1/2 hot banana au grill, New York cheesecake,  
glace artisanale à la vanille

R É S E R V É  A U X  M O I N S  D E  1 2  A N S  :  U N  P L AT  +  U N  D E S S E R T  A U  C H O I X  !

BLACK BURGER FIREHO 
Haché de bœuf VBF (100 gr) sur le grill, cheddar

CONAN LE STEAK HACHE  
Steak haché VBF (100 gr) 

BBQ RIBS 
Travers de porc caramélisé sauce BBQ

TERRIBLES MAC AND CHEESE  
Pennes gratinées au Comté

SAUMON A LA PLANCHA   
Légumes de saison et citron confit au grill

AU CHOIX
COUPE GLACEE -  CONE RENVERSE 
ATOMIC BROWNIE  
PAIN PERDU COMPOTE DE POMME  

d e s s e r t sd e s s e r t s

l e  c o i n  d e s  k i d sl e  c o i n  d e s  k i d s   17

L E  C Œ U R  D E  L A  M A I S O N  !

P.O.B.B   13
Poêlon d’Œuf sur toast, Beans, Bacon, romaine

BLACK BURGER FIREHO   21 
Haché de bœuf VBF (2x100 gr) sur le grill, cheddar

BUDDHA BOWL VEGGIE.. . . . . . .OU PAS*    16
Avocat, quinoa, poivron, coleslaw, coriandre, chou rouge,  
champignons de Paris
Au choix : Falafels - Suprême de poulet fermier - Saumon Fumé

CONAN A CHEVAL   17
Steak haché VBF (180 gr), œuf au plat 

BBQ JACK RIBS   24
Travers de porc caramélisé sauce BBQ

TERRIBLES MAC AND CHEESE*  14
Pennes gratinées au Comté

SAUMON A LA PLANCHA*   22
Légumes de saison et citron confit au grill

SUPREME DE POULET FERMIER AU GRILL (220 gr)   19
Sauce chimichurri

ENTRECOTE DE BOEUF GRILLEE (350 gr)   31
Sauce béarnaise

BAVETTE D’ALOYAU GRILLEE (180 gr)   21
Emincé d’échalote rôtie au vinaigre balsamique

g r i l l  r o o mg r i l l  r o o m

ass i ettes  a  pa rtage rass i ettes  a  pa rtage r   12

f r o m a g e
OSSAU IRATY AOP, confiture de cerises noires, 

p iment d'Espelette
9

COLESLAWHO
PATATE DOUCE ROTIE
FRITES
SALADE ROMAINE, VINAIGRETTE AUX AGRUMES
LÉGUMES DE SAISON ON FIRE

* Tous nos plats sont servis avec de la salade Romaine et des frites, sauf les buddha bowls, 
les terribles mac and cheese et le saumon a la plancha. 

A U T O M N E  /  H I V E R 
Les saisons changent, nos cartes aussi

quelques gouttes de

f i r e h o
dans votre plat

H o th o t H o th o t

accompagnementsaccompagnements   5

TO  S H A R E  
O R  N OT  

TO  S H A R E
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES,

P ICKLES D'OIGNONS ROUGEs ET GUINDILLAS

Cheesy Jalapenos verts et rouges, Onion rings, 

 Sauce aigre douce pimentEe

É C H E L L E
D E  S C OV I L L E

chaleureux (620) 

 releve (1 270)

f o r t  ( 3  4 0 0 )

a r d e n t  ( 5  4 0 0 )

b r u l a n t  ( 9  0 0 0 )b r u l a n t  ( 9  0 0 0 )

Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24. Accor s’engage à promouvoir une alimentation équilibrée et à favoriser les achats responsables.  
Parce que chaque geste compte, notre hôtel agit pour une hospitalité positive. Produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil du restaurant. Prix nets en euros.


