
 

− 
Entrée

 

−
Plats

s p a g h e t t i c a c i o e  p e p e  d a u b e
l u c i a n n a

encornets, tendron de veau, agrumes, oignons

 

 

Sur table
g r i s s i n i

t a r a l l i

f o c c a c i a

g é n o i s

z u c e t t i n o  l i m o n e  

p a n n a - c o t t a  d ’ a s p e r g e  b l a n c h e  

m o r t a d e l l e  

j a m b o n  s a n  d a n i e l e  a r a n c i n i  à  l a

m e l a n z a n a  d i  p a r m i g i a n o  c o n d i m e n t

p i e r o  p e p e r o n c i n i

m e l o n  a u  c a m p a r i

concassée de tomates aigre-douces

glace chocolat Guanaja, ganache Caraïbes, 
biscuit de Gênes, mousseline, tuile cacao, nougatine

sorbet citron battu avec mascarpone, prosecco, grappa

Ce menu est susceptible d’être modifié en
fonction des produits disponibles sur le marché.

Exclusivement sur réservation. 
Menu au prix de 90€. Hors boissons.

Prix net TTC. 

Le Bistrot de la Grande Terrasse
Avenue de la Falaise 17340

Châtelaillon-Plage 05 46 56 54
30

Dîners PIERO TT au Bistrot 
de La Grande Terrasse

mercredi 21 & jeudi 22 mai 2025

à quatre mains par Marco Viganò
&Ti tLreoris Cornacchia 

.sous l'impulsion du Chef Pierre Gagnaire TT

− 
Desserts


