




Le chef Louis José Bangard ainsi que toute 
l’équipe de la restauration du Bistro Millésime vous 

souhaite un excellent moment.

Découvrez-en plus sur notre 
page Instagram
Bistro Millésime

Menu enfant disponible sur
demande (jusqu’à 12 ans)

Partagez votre expérience
via ce qr code :

Cahier des allergènes disponible sur demande





Asperges blanches aux noisettes et copeaux de Serrano, vinaigrette au maïs..........................................16 
Asparagus, hazelnut and serrano ham, corn vinaigrette 

Tomates anciennes et burrata au pesto, feuilles de roquette à l’huile d’olive................................................14 
Heirloom tomatoes and buratta with pesto 

Tartine d’avocat au saumon mariné et pickles d’échalotes...................................................................................................................12
Avocado & marinated salmon toast, pickled shallots 

Ceviche de daurade au gingembre et coriandre.......................................................................................................................................................14
Sea bream ceviche, ginger & coriander 

Ravioles de champignons et crème de parmesan..................................................................................................................................................12
Mushroom ravioli with parmesan cream cheese 

Petit poke bowl au thon, dés de mangue & sésame noir...........................................................................................................................11
Small tuna poke bowl, mango & black sesame 

Poke bowl au thon, dés de mangue & sésame noir................................................................................................................................................................22
Tuna poke bowl, mango & black sesame 

Montgolfière de saumon, bouillon de légumes au safran............................................................................................................................................25 
Salmon in a balloon, vegetable broth and saffron sauce 

Gambas, purée de patate douce et banane plantain rôtie.........................................................................................................................................26
Roasted kingprawns, mashed sweet potatoes, plaintain banana 

Pièce du boucher : Filet de boeuf, pommes grenailles & sauce béarnaise......................................................................................33
Beef filet, new potatoes and bearnaise sauce 

Spaghettis à l’ail noir façon ramen, poitrine de cochon caramélisée........................................................................................................23
Ramen spaghetti and caramelized pork belly  

Lasagnes Méditerranéennes au pesto, roquette..........................................................................................................................................................................21
Vegetarian lasagna with pesto and arugula    

Prix TTC, service comprisPrix TTC, service compris Fait maison

Bio

Veggie

Boeuf / beef

Poisson / fish

Poulet / chicken

Porc / pork

Fromage / cheese



Le croque Millésime, salade...............................................................................................................................................................................................................................19 
« croque-monsieur », salad 

Le Club du Bistro (au choix poulet ou saumon fumé), salade.......................................................................................................16
Club sandwich, (chicken or smoked salmon), salad 

Salade César veggie (aussi bonne qu’une vraie).....................................................................................................................................................18
Veggie Cesar salad 

Tartare de bœuf préparé, salade.............................................................................................................................................................................................................19
Beef tartar, salad 

Burger du bistro (bœuf, tomate, salade, cheddar)..............................................................................................................................................19
Millésime’s burger (beef, tomatoe, salad, cheddar) 

Planche de charcuteries ou mixte.........................................................................................................................................................................................................18
Charcuterie board or mixed board 

Portion de frites  .......................................................................................................................................................................................................................................................................4
French fries portion 

Plateau de 3 ou 5 fromages...............................................................................................................................................................................................................................10/12 
Plate of 3-5 cheeses 
Dés de fraise à la menthe, espuma yaourt à la vanille et éclat de biscuit.........................................................................................12 
Strawberry, mint, yogurt cream 

Le Saint-Honoré révisité parfumé à la vanille...................................................................................................................................................................................11
Vanilla Saint-Honoré 

Moelleux au chocolat (au choix glace vanille ou sorbet framboise)............................................................................................................11
Chocolate cake with vanilla ice cream or raspberry sorbet 

Tarte citron déstructurée, meringue aux zestes d’agrumes......................................................................................................................................12
Deconstructed lemon meringue tart 

Café gourmand..................................................................................................................................................................................................................................................................................10

Prix TTC, service comprisPrix TTC, service compris Fait maison

Bio

Veggie

Boeuf / beef

Poisson / fish

Poulet / chicken

Porc / pork

Fromage / cheese






