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Nous nous engageons à promouvoir une alimentation équilibrée et favoriser les achats 
responsables.
Certains produits de nos recettes sont décongelés afin de garantir leur disponibilité 24h/24h.
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%.
L’origine de nos viandes / les produits allergènes : consultez l’information disponible à l’accueil.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Tous nos prix sont nets en euros, taxes et service compris.
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C A F É  N E S P R E S S O

T A B L E T T E  À  B O I R E

T H É S  &  I N F U S I O N S  K U S M I  T E A  4 . 5
Thé English Breakfast

Prince Wladimir 
Thé noir, agrumes, 

vanille et épices

 Label impérial 
Thé vert, orange et cannelle

Thé vert à la menthe Nanah 
Thé vert de Chine 

aromatisé menthe Nanah

Coca-Cola, Coca-Cola Cherry, Coca-Cola Zéro 33cl
Schweppes Indian Tonic, Schweppes Agrum 25cl

Sprite, Orangina, Fanta, Fuze Tea pêche, Oasis Tropical 25cl
Limonade marseillaise d’antan 25cl 

Expresso 2.5
Double expresso 4
Cappuccino 5
Latte Macchiato 5

E A U X

Carafe ou verre d’eau 
gratuit sur demande

33cl 50cl 1L

Vittel 3.5 4.5
San Pellegrino 4.5 5.5
Perrier 4.5

Détox 
Maté, thé vert et citronnelle

Boost 
Maté, thé vert et épices
Thé vert Sencha

Camomille
 Aquarosa
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Jus de pomme, Jus d’orange, Jus de tomate
Nectar d’abricot, Nectar multivitaminé,  

Nectar d’ananas, Nectar de pamplemousse 25cl

N E C T A R S  &  J U S  D E  F R U I T S  G R A N I N I    5

Fresh herbal : citron, concombre, thym, eau gazeuse
Soda artisanal Mona citron & citron vert BIO 33cl

U N  Z E S T E  D E  F R A Î C H E U R    7, 5

E A U  L À  L À
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L I A
PA U S E  G O U R M A N D E

Composez à l’envie, 
tous nos plats se partagent
et sont servis à la demande.

C H A M P A G N E  !

12.5cl 37.5cl 75cl
Laurent Perrier La Cuvée Brut 12 35 58

Tsarine Premium Brut 9.5 45

Une boisson chaude 
de votre choix 

thé, café, ou chocolat 
accompagnée 
d’un plateau 

de gourmandises

Mojito - 12cl
Rhum, sirop de canne, citron vert, 

menthe, eau pétillante

Spritz classic - 16cl
Aperol, Prosecco, eau pétillante

Spritz St-Germain - 16cl
St-Germain, Prosecco, eau pétillante

Mai Tai - 12cl
Rhum, Cointreau, 

sirop d’orgeat, citron

Virgin Mojito - 12cl
Menthe, citron vert, sucre de canne, 

eau pétillante

Shirley Temple - 12cl
Orange, limonade, grenadine

Sunset Spritz - 12cl
Martini floreal, jus d’ananas, 

tonic, citron
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Ricard - Pastis 51 2cl 5
Porto rouge  
Graham’s Fine Tawny, 6cl

6

Martini 
Bianco ou rosso, 6cl  

5

Campari, St Raphaël ambré 6cl  5
Kir au Bourgogne blanc 12cl 
Crème cassis de Bourgogne, 
mûre ou framboise Cartron 

5

R E V O I R  S E S
C L A S S I Q U E S 

Chocolat Commerce 
Équitable Monbana BIO

5

À  G R I G N O T E R
Trio d'accras et sa sauce très relevée 7
Le saucisson à trancher 7.5
Rillette de thon et pain de campagne 7
La planche Tapas Jolia 
Charcuterie, fromage, accras 16

Croque-Monsieur au comté 11
Cake moelleux à l’orange et sa sauce chocolat noir 7.5

S O D A S     5



B E C S  S A L É S A C C O M P A G N E M E N T S 
G O U R M A N D S

À vous de choisir !  
Une grande faim, un petit creux…  

Au fil de vos envies, passez commande  
de nos assiettes gourmandes. 
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B R U N C H

J&B rare 7
Chivas regal 12 ans 9

Rhum Diplomatico 
Reserva Exclusiva 

16

Rhum Havana Club 3 ans 8
Rhum Kraken 16
Tequila Olmeca Blanco 7
Vodka Absolut 8
Vodka Ketel  
One - Citroen

12

    Gin Generous
Coriandre & Combava 

Gin Gibson’s 8
Gin Monkey 47 Dry 10

Talisker Port Ruighe 9.5
Aberlour 10 ans 8

Bulleit Rye 13
Jack Daniel’s 8

Jameson 8

Haig Club Clubman 9.5

O N  T R I N Q U E  ?
W H I S K Y  4cl A L C O O L S  4cl

B L E N D

C L A S S I C  M A L T

A M E R I C A N

I R I S H

S C O T C H
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L A M B I Q U É S 

Cognac Hennessy VS 9.5
Armagnac Château 
de Laubade Hors d’âge

8

Calvados Drouin 7.5
Hennessy XO 14.5

E L I X I R S  4cl 

Poire Williams Cartron 8.5
Mirabelle Cartron 8.5
Get 27 - Get 31 7.5

E A U X  D E  V I E
L I Q U E U R S  4cl

L A  B I È R E

10.5

Buffet à volonté,
le dimanche 

de 12h à 14h30
35 € adulte / 20 € enfant 

hors boissons de la carte

B E C S  S U C R É S
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Rillette de thon et pain campagne 7

Salade de lentilles, œuf poché,  
carottes et oignons rouges

12

Œuf BIO mayonnaise 6

Quiche chèvre, épinard 10

Karaage sauce chili 8,5

Beignet de choux fleur  
sauce yaourt citron et herbes 

7

Velouté de carotte, crème d’herbe et croutons 8

Grand bowl,  
betterave, pois chiche, halloumi, endives, artichaud

14

Croquetas de chipirons 9

Burger aubergine confite au parmesan 14

Burger veau confit au St-Nectaire 15

Fusilli sauce fromagère XX

Ravioles aux cèpes crème tartufata 12

Camembert et pommes fruits rôtis au romarin 13

Parmentier de canard 14

Filet de Bar 14

Pizza légumes 
légumes grillés et parmesan, thym et roquette

14.5

Pizza reine tartufata 
jambon blanc, champignons, sauce parfumée à la truffe, 
roquette et parmesan

14.5

Pas bofs mais MOF les fromages 9.5

J'ai la frite ! 5

Purée pommes de terre 5
Tempura de légumes 
friture légère de légumes

5

Haricot plat 5

Courge rôti au miel et herbe de Provence 5

Poire pochée sur un palet sablé,  
jus de poire caramélisé

8

Macaron, ganache chocolat 9

Flan pâtissier 9

Cake moelleux à l’orange  
et sa sauce chocolat noir

7,5

Churros chocolat 7

Riz au lait végétal 6

Gateau au yaourt 7,5
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15cl 25cl 50cl
Heineken 4 5 8
Lagunitas IPA 5 6 9

R E L Â C H E Z  L A  P R E S S I O N

B O U T E I L L E S  H O U B L O N N É E S 

33cl
Cidre BIO « SASSY » de Normandie 6

B U L L E S  N O R M A N D E S 

Sans gluten

33cl
Gustave Bière Artisanale & de Dégustation 
IPA ou Ambrée

7

Grimbergen 
Ambrée ou Blonde 6
Mort Subite Witte          7
Desperados      6
Pelforth brune  6.5% 6
Corona 4.5%, 6
Heineken 0.0 % 6

LOCAL


