
MENU 
BIÈRES BOUTEILLES 
Insolente, La Berlue
Double IPA  |  8° 

5€

Désinvolte, La Berlue
Blanche  |  5°

5€

Excentrique, La Berlue 
Noire Tonka  |  6°

5€

Bud
Blonde  |  5°

5€

Desperado 
Blonde, arôme tequila  |  5,9°

5€

La Triple, B12
Triple blonde  |  8°

5€

BIÈRE PRESSION 
Taquine, La Berlue
Blonde  |  5°

Lunatique, La Berlue 
Ambrée  |  6°

5€

Que Tchi, Que D’Ale
Blonde  |  4°

5€

Corona
Blonde  |  4,6°

5€

Heineken et Desperado 0
0°

5€

33cl

4€ | 7€

25cl | 50cl

SOFTS 
Coca-cola | Zéro - 33cl 4€
Fuze-Tea - 25cl 4€
Schweppes Tonic | Agrumes
- 25cl

4€

Jus de fruits | Granini - 25cl
ACE, Ananas, Orange, Pomme,
Tomate ou Abricot

3,5€
Orangina - 25cl 4€

BoissonsBoissons  Boissons 

EAUX 
Aqua Chiara
Eau filtrée

 3€  

50cl | 1L

San Pellegrino 2,8€ | 3,8€
Vittel 2,8€ |   3€  

APÉRITIF 
Pastis | Ricard - 2 cl 3€
Kir - 12cl 4€
Martini blanc | rouge - 5cl 5€
Ratafia - 6cl 5€

IPA, Se Canto
IPA  |  5,5°

4,5€ | 8€

CHAUDS 
Café, Décaféiné, Allongé 2€
Thé, Infusion 3€
Cappuccino 3€
Chocolat chaud 4€



MENU 
COCKTAILS 
Mojito (framboise, passion ou pêche) - 16cl
Rhum, menthe, sucre, citron, pétillant

8€

Spritz (Campari ou St Germain +1€) - 12cl
Apérol, Prosecco, Perrier

8€

CocktailsCocktails  Cocktails 

Le Mister Theatro - 13cl
Rhum, citron, sirop d’hibiscus, purée de framboise et de passion

8€

Gin to - 15cl
Gin, tonic

8€

Sex on the beach - 16cl
Vodka, liqueur de pêche, jus d'orange, jus de cranberry

8€

Piña colada - 18cl
Rhum, jus d’ananas, crème de coco, sirop de sucre

8€

MOCKTAILS 
Bora Bora - 10cl
Jus d’ananas, jus de passion, grenadine

7€

Virgin Piña colada - 16cl
Jus d’ananas, crème de coco, sirop de sucre

7€

Moscow Mule (London, Kentucky, Mexican ou Jamaican) - 16cl
Vodka, citron vert, ginger beer

8€

Singapore Sling - 13cl
Gin, jus d’ananas, de citron, liqueur de cerise, Cointreau, Bénédictine, grenadine
Pornstar - 12cl et 6cl
Vodka, liqueur de passion, de vanille, purée de fruit de la passion, fruit de la passion

9€

10€

Virgin Mojito (framboise, passion ou pêche) - 14cl
Menthe, sucre, citron, pétillant

7€

Cocktail du moment 10€

Green Spritz - 12cl
P31, Méthode Ancestrale

9€



MENU 
ROUGE 
“Pinot noir” IGP Pays d’Oc - Vignoble des 3 châteaux  4€ |       |  18€ 

VinsVins  Vins 
12cl | 50cl | 75cl 

“Cuvée Augustin” AOP Gaillac - Domaine Barreau  4€ |       | 20€ 
“Cuvée B” AOP Pic St Loup - Vignoble des 3 châteaux  5€ |       | 25€ 
“G15” AOC Gaillac - Domaine de Labarthe  31€ 
“La Fauvette Noire” AOP Gaillac - Château Les Vignals  38€ 

BLANC SEC 
“La Petite Pépite” IGP d’Oc - Domaine de Preignes  4€ |       |  18€ 
“Blanc sec” AOP Gaillac - Domaine de Carcenac  4,5€ |       | 22€ 
“Blanc sec” Gaillac - Château Les Vignals  |13,5€|        

BLANC DOUX 
“Doux” AOP Gaillac - Domaine Al Couderc  4€ |       |  19€ 
“L'Aubarèl” AOC Gaillac - Domaine Laubarel  20€ 
“Vendanges Tardives” AOP Gaillac - Domaine Larroque  |13,5€|        

ROSÉ 
“Chope le Coq” IGP - Domaine du Comte de Thun  4€ |       |  18€ 
“Rosé” AOP Gaillac - Domaine Mas Pignou  19€ 

PÉTILLANTS 
“Kyprocco” Bulles françaises - Vignoble Gayrel  5€ |       |  26€ 
“Méthode Ancestrale” Brut - Domaine de Labarthe  6€ |       | 30€ 



MENU 
DERNIÈRE TOUCHE 
Get 27, Limoncello, Baileys 6€

WHISKY 

Berbie, Vilanova
Single malt fruité

Terrocita, Vilanova 
Single malt tourbé

DigestifsDigestifs  Digestifs 
6cl

GIN 
Maison Castan 6€ | 70€

6cl | 75cl

Point G 8€ | 95€

VODKA 
Absolut 7€ | 80€
Belvedere

6cl | 75cl

9€ | 95€

RHUM 
Havana club 6€ | 80€
Diplomatico

6cl | 75cl

8€ | 95€
Zacapa - 23 ans 12€ | 110€

10€ | 100€

6cl | 75cl

11€ | 100€

Ballantine’s 6€ | 80€
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