
  

 

 

 
Réservez votre table avec un clic sur le logo du resto : 

https://dishcult.com/restaurant/restaurantadagiobrasseriefaustine?sortOrder=0&page=1&bookingDate=2024-02-08&covers=2&promotionId=0&bookingTime=19%3A30


 

 

Apéritifs - Aperitieven 

 Apéritif maison - Vin blanc sec et liqueur de fraise des bois 5.50 €  
 Kir des Macralles - Vin blanc sec et liqueur des Myrtilles 5.00 €  
 Kir - Vin blanc sec et liqueur de cassis 4.50 €  
 Genièvre 4.00 €  
 Martini blanc - rouge - Cynar - Pisang 4.50 €  
 Pineau des Charentes - Porto blanc - Porto rouge 4.50 €  

 

Picon 
* Vin blanc, bière, tonic 

* Sirop grenadine 

4.50 € 
2.00 € 
1.00 €  

 Campari - Gancia - Ricard - Sherry dry - Apérol 5.00 €  
 Baccardi - Batida de coco 5.00 €  
 Whisky - Vodka - Gin 5.50 €  

 
Mixer 

Jus de tomates, oranges, ananas, coca-cola, tonic, soda, bière, vin blanc 2.00 €  

Apéritifs sans alcool – Alcoholvrij aperitieven 

 Appeltiser 4.00 €  
 Pisang, Bitter, Finley mojito sans alcool 4.50 €  

Vin au verre et carafe – Wijn per glas en karaf 

 Vin blanc, rosé, rouge (verre) 4.00 €  
 Vin blanc moelleux (verre) 5.00 €  
 Vin blanc, rosé, rouge (25cl) 6.00 €  
 Vin blanc, rosé, rouge (50cl) 10.00 €  
    



 

 

Bières au fût – Bieren van het vat 

 Jupiler (25cl) 2.50 €  
 Jupiler (33cl) 3.50 €  
 Jupiler (50cl) 4.50 €  
 Tango (grenadine) – Panaché (limonade) - Mazout (coca) (25cl) 3.00 €  
 Tango (grenadine) – Panaché (limonade) - Mazout (coca) (33cl) 4.00 €  
 Tango (grenadine) – Panaché (limonade) - Mazout (coca) (50cl) 5.00 €  
 La Vieille Salme 8.3° (33cl) 5.00 €  

Trappiste - Trappist 
 Rochefort 8° (33cl) 4.50 €  
 Rochefort 10° (33cl) 5.00 €  
 Chimay Bleue 9° (33cl) 5.00 €  
 Orval 6.2° (33cl) 5.50 €  
 Westmalle triple 9.5° (33cl) 5.50 €  

Régionales et spéciales – Regionale en Speciale 
 L’ange de la Salm 6° (33cl) – (blonde) 4.50 €  
 La Myrtille d’Amélie 6° (33cl) – (aux myrtilles) 4.50 €  
 La TchaTcha d’Amélie (33cl) – (Myrtilles Amélie + Sprite) 5.00 €  
 L’Aurore de la Salm 8.3° (33cl) – (Brune) 5.00 €  
 Hoegaarden Blanche, Rosée, Agrume (25cl) 3.50 €  
 Pècheresse - Kriek. Rodenbach, Liefmans Rocks (25cl) 3.50 €  
 Leffe Blonde 6.6° / Leffe Brune 6.7° (33cl) 4.50 €  
 Duvel 8.5° - La Chouffe 8° - Mac Chouffe 8° (33cl) 4.50 €  
 Triple Karmeliet 8.4° (33cl) - Kwak 8.4° (33cl) 5.00 €  

Etrangères - Buitenlandse 
 Carlsberg (25cl) 3.00 €  
 Scotch Gordon 8° (33cl) 4.50 €  



 

 

Boissons fraîches – Fris dranken 

 Eau plate, pétillante (25cl) 2.50 €  
 Eau plate, pétillante (50cl) 4.50 €  
 Eau plate, pétillante (100cl) 8.00 €  
    
 Perrier, Ricqlès (20cl) 3.00 €  
    
 Tea glacé (20cl) 3.00 €  
 Tea glacé pêche (20cl) 3.00 €  
 Tea glacé green (20cl) 3.00 €  
 Tonic, Agrume (20cl) 3.00 €  
 Appeltiser (27.5cl) 3.50 €  
    
 Sprite, Fanta, Coca, Coca light, Coca zéro (20cl) 3.00 €  
    
 Cécémel, Fristi (20cl) 3.00 €  
    
 Jus de fruits (20cl) 3.00 €  
 Ananas, Orange, Pommes, Pommes-Cerises, Tomates, Tropical   
    

Sirop - Siroop 

 Grenadine, Menthe, Citron (5cl) 1.00 €  
    



 

 

Pour les petits – Kinder menu 

1-3 
5-6 
7-10 Croquette au fromage * 1 croquette fromage sur un fond de parmesan râpé 5.50 €  
1-3 
5-7 Spirelli, jambon fromage * Pâtes torsadée, jambon, fromage, crème et parmesan râpé 6.50 €  
1-3 
5-7 
9 Spaghetti bolognaise * Assiette de spaghettis, sauce bolognaise, parmesan râpé 6.50 €  
1-3 
5-6 
9-10 Boulette sauce tomate *1 boulette servi avec frites 8.50 €  
1-3 
4-6 
9-11 Nuggets * 7 Pièces servies avec frites et compote de pommes 8.50 €  
1-3 
4-11 Baby burger * 2 Mini hamburger servi avec frites  8.50 €  
1-3 
4-6 
9-11 Filet de poisson pané * 5 Pièces servi avec purée 8.50 €  
 Ketchup et mayonnaise    1.50 €  
 Pizza au choix format enfant (diam 18Cm) - 3.0 €  

Les desserts des plus petits 

7 Cornet vanille + fraise ou chocolat  2.50 € 7 
7 Max Vanille ou Max Chocolat ou Max Amandes 2.50 € 7 
7 Glace à l’eau fruitée 2.50 € 7 

7 

Glace aux choix (Vanille, chocolat, Fraises) 

* 1 Boule 
* 2 Boules 
* 3 Boules 
* Supplément Chantilly 

 
2.50 € 
3.50 € 
4.50 € 

1.00 € 

7 

    
    
    
    
    
    



 

 

Nos entrées 

7-9 Carpaccio de bœuf  
* Tranche de bœuf très finement coupées, huile d’olive, citron, copeau de parmesan, salade roquette 15.50 €  

6-10 Jambon du pays 
* Jambon du pays tranché finement, accompagnés de condiments 12.00 €  

1-9 Minestrone 
* Bouillon de volailles tomatés au petits légumes et pâtes, accompagné de pain grillé à l’ail et parmesan 7.50 €  

1-3 
5-6 
7-10 

Salade Chèvre chaud 
* Petits toasts au fromage de chèvre gratiné arrosé de miel sur un lit de mâche parsemée de lardons 12.50 €  

1-2 
7-9 Scampis du chef 

* 6 Scampis accompagnés d’une sauce tomatée crème à l’ail et estragon 14.50 €  

    

Suggestions d’entrées – Suggestions de plats 

Suggestions d’entrées 
9 Potage aux légumes de saison 

* Selon l’arrivage de légumes du jour 6.50 €  

6-10 Jambon de gibier 
* Jambon de biche coupé finement, autour d’un lit de salade et quelques condiments  14.00 €  

 Raviole de Saint Jacques aux petits légumes 
* 5 Ravioles facies de saint jacques accompagnés d’une sauce vin blanc  20.50 €  

Suggestions de plats 

 
Cabillaud méditerranée 

* Filet de cabillaud au four en papillote, vin blanc capres, tomates, citrons et herbes de Provences 15.50 €  

 
Raviole de Saint Jacques aux petits légumes 

* 8 Ravioles facies de saint jacques accompagnés d’une sauce vin blanc  26.50 €  

 
½ poulet grillé sauce au choix    

Sauce au choix : Champignons, Poivre vert, Béarnaise, Provençale 17.50 €  
 Emincé de porc sauce champignons * Servi avec des frites 17.50 €  
 Carbonnade de bœuf à l’Aurore de la Salm * Servi avec des frites 18.50 €  
 Jambonneau dijonnaise * Servi avec des frites 16.50 €  



 

 

Entrée en plats, Poissons, Volailles & Viandes 

 Carpaccio de bœuf (servi avec du pain, frites, ou pommes de terre) 
* Tranche de bœuf très finement coupées, huile d’olive, citron, copeau de parmesan, salade roquette 19.00 €  

 Jambon du pays (servi avec du pain, frites, ou pommes de terre) 
* Jambon du pays tranché finement, accompagnés de condiments 16.50 €  

 Salade Chèvre chaud (servi avec du pain, frites, ou pommes de terre) 
* Petits toasts au fromage de chèvre gratiné arrosé de miel sur un lit de mâche 17.00 €  

 Scampis du chef (servi avec du pain, frites, ou pommes de terre) 
* 6 Scampis accompagnés d’une sauce tomatée crème à l’ail et estragon 21.00 €  

    
 Filet de saumon - Servi avec des pommes de terre persillées 18.50 €  
 Truite - Servi avec des pommes de terre persillées 18.00 €  

 Scampis du chef (servi avec du pain, frites, ou pommes de terre) 
* 9 Scampis accompagnés d’une sauce tomatée crème à l’ail et estragon 21.00 €  

    
1-7 Filet de poulet tomates champignons crème et scampis 

Servi de préférence avec des pâtes, possibilité de frites sur demande 18.50 € 1-7 

1-7 Vol au vent - Servi avec des frites 16.00 € 1-7 
 Escalope de porc Milanaise - Escalope panée, sauce tomate et servie avec des pâtes 15.50 €  

 Escalope de porc à la Nona  
Escalope milanaise surmontée de jambon, fromage gratinée et servie avec des pâtes 17.00 €  

    

 Pavé de bœuf * Servi avec des frites 
Sauce au choix : Champignons, Poivre vert, Béarnaise, Provençale  

19.50 € 
2.50 €  

 Entrecôte grillée * Servi avec des frites 
Sauce au choix : Champignons, Poivre vert, Béarnaise, Provençale 

21.50 € 
2.50 €  

 Osso bucco maison * Servi de base avec des pâtes, frites sur demande 23.50 €  
    
 Ketchup et mayonnaise    1.50 €  
    



 

 

Pâtes 

1-3 Spaghetti bolognaise 14.50 €  
1-3 Spaghetti carbonara (servi avec ou sans crème) * dés de lardons, œuf, parmesan 15.50 €  
1-3 
9 Spaghetti marina * Fruits de mer, beurre ail, fumet poisson, sauce tomates, vin blanc 18.00 €  
 Tortellini * farci viande de bœuf, crème, tomates et champignons  17.00 €  
1-3 
4-7 Tagliatelle scampis et brocolis * sauce crème 17.50 €  
 Tagliatelle au saumon 18.00 €  
 Pennes aux quatres fromages * gorgonzola, magor, parmesan, pecorino 16.50 €  
 Lasagne maison 15.50 €  
    

Suggestions d’entrées – Suggestions de plats 

Suggestions d’entrées 
9 Potage aux légumes de saison 

* Selon l’arrivage de légumes du jour 6.50 €  

6-10 Jambon de gibier 
* Jambon de biche coupé finement, autour d’un lit de salade et quelques condiments  14.00 €  

 Raviole de Saint Jacques aux petits légumes 
* 5 Ravioles facies de saint jacques accompagnés d’une sauce vin blanc  20.50 €  

Suggestions de plats 

 
Cabillaud méditerranée 

* Filet de cabillaud au four en papillote, vin blanc capres, tomates, citrons et herbes de Provences 15.50 €  

 
Raviole de Saint Jacques aux petits légumes 

* 8 Ravioles facies de saint jacques accompagnés d’une sauce vin blanc  26.50 €  

 
½ poulet grillé sauce au choix    

Sauce au choix : Champignons, Poivre vert, Béarnaise, Provençale 17.50 €  

 Emincé de porc sauce champignons * Servi avec des frites 17.50 €  
 Carbonnade de bœuf à l’Aurore de la Salm * Servi avec des frites 18.50 €  
 Jambonneau dijonnaise * Servi avec des frites 16.50 €  
    



 

 

Pizza 
 Margherita - Tomate et mozzarella 10.50 €  
 Prosciutto - Tomate, mozzarella, jambon 11.50 €  
 Boscaïola - Tomate, mozzarella, jambon, champignons 12.00 €  
 Poulet - Tomate, mozzarella, poulet 12.00 €  
 Bolognaise - Bolognaise, mozzarella 12.00 €  
 Merguez - Tomates, mozzarella, merguez 12.00 €  
 Siciliana - Tomate, mozzarella, anchois, câpres 12.50 €  
 Speciale Salamini - Tomate, mozzarella, salami piquant 12.50 €  
 Sole Mio - Tomate, mozzarella, jambon, oeuf 12.50 €  
 Hawaï - Tomate, mozzarella, jambon, ananas 12.50 €  
 Poulet - Hawaï - Tomate, mozzarella, ananas, poulet 13.00 €  
 Végétarienne - Tomate, mozzarella, légumes de saison 12.00 €  
 Capricciosa - Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichaut, câpres 13.00 €  
 Al tonno - Tomate, mozzarella, thon, oignons 13.00 €  
 Arrabiata - Tomate, mozzarella, poivrons, oignons, salami 13.00 €  
 Quattro stagione - Tomate, mozzarella, jambon, champignons, thon, artichaut 13.00 €  
 Duo Hawaï + votre choix - Tomate, mozzarella, jambon, ananas + votre choix 14.50 €  
 Quattro fromaggi - Tomate, mozzarella, 4 fromages (gorgonzola, magor, parmesan, pecorino) 15.00 €  
 Irlandaise - Tomate, mozzarella, saumon fumé 15.00 €  
 Chèvre et miel - Tomate, mozzarella, fromage de chèvre et miel 15.00 €  
 Savoyarde - Crème, gorgonzola, lardons, oignons 15.50 €  
 Texane - Crème, viande hachée, poivrons, olives 16.00 €  
 Ardennaise - Crème, lardons, oignons 16.00 €  
 Di Parma - Tomate, mozzarella, jambon de Parme 16.50 €  
 Carpaccio - Tomate, mozzarella, carpaccio bœuf, roquette 17.00 €  
 Fruits de la mer - Tomate, fruits de mer, basilic frais 17.00 €  
 Scampis - Tomate, scampis 17.00 €  
 Spéciale fruits de mer et gambas - Tomate, fruits de mer et gambas (3) 17.00 €  
 Calzone - dans 1 pâte pliée, tomate, poivrons, oignons, champignons, mozzarella 17.00 €  

Supplément garniture 

 Ail, Coulis de tomates, Mozzarella, Anchois, Capres, Champignons, Ananas, Oignons, Olives, Tomates 
séchées, Lardons, Viande hachée 1.00 €  

 Jambon, Poulet, Salami, Œuf, Artichaud, Thon, Poivrons, Merguez, Gorgonzola, Chèvre, 4 fromages 1.50 €  
 Jambon de Parme, Carpaccio Bœuf, Merguez, Saumon fumé, Scampis, Fruits de mer, Gambas (2pièces) 2.50 €  

VOTRE PIZZA ou PLAT est trop copieux => EMPORTEZ LE A LA MAISON 



 

 

Desserts maison 

3-7 Tiramisu maison 7.00 €  
 Mousse au chocolat 7.00 €  
3-7 Crêpes mikado 7.50 €  
3-7 Crème brûlée 7.50 €  
    

Desserts classiques 

3-7 Tartufo Néro classico * Tarte glacée au gout chocolaté 7.50 €  
3-7 Trio de sorbet * 3 Sortes de sorbet selon la saison 6.50 €  
3-6 
7 Dame blanche * Glace vanille, sauce chocolat et crème fouettée 6.50 €  
3-6 
7 Dame noire * Glace chocolat, sauce chocolat et crème fouettée 6.50 €  
3-6 
7-8 Brésilienne * Glace vanille et mokka, sauce caramel, crème fraîche, praline 6.50 €  
3-7 Café glacé ardennais * Glace mokka, expresso, liqueur de café, crème fraîche 6.50 €  
    
    

Café – Thé - Digestifs 

 Espresso 2.50 €  
 Café - Décaféiné 2.50 €  
 Thé nature - aromatisé 2.50 €  
 Infusion 3.00 €  
 Double Espresso 4.50 €  
 Café Macchiato 3.00 €  
 Cappuccino (crème de lait) 3.00 €  
 Cappuccino (crème fraîche) 3.50 €  
 Chocolat chaud 3.50 €  
 Chocolat Viennois (chocolat chaud avec crème fraîche) 4.00 €  



 

 

Autres café – Andere koffie 

    
 Belgian Café (Café, Sucre, Genièvre, crème fraîche) 7.00 €  
 Café Ardennais (Café, Sucre, liqueur de café, crème fraîche) 7.00 €  
 French Coffee (Café, Sucre, Cognac, crème fraîche) 7.00 €  
 Italian Coffee (Café, Sucre, Amaretto, crème fraîche) 7.00 €  
 Irish Coffee (Café, Sucre, Whisky Irlandais, crème fraîche) 7.00 €  
 Belgian Café (Café, Sucre, Genièvre, crème fraîche) 7.00 €  
    

Digestifs & Liqueurs – Digestief & Likeur 

    
 Amaretto - Cointreau - Grand Marnier 5.00 €  
 Sambuca 5.00 €  
 Limoncello – Grappa 5.00 €  
 Cognac - Calvados  5.50 €  
 Whisky 5.50 €  
    
 Eau de vie de Poire 5.50 €  
 Eau de vie de Framboise 5.50 €  
 Eau de vie de Mirabelle 5.50 €  
    
 Eau de vie de Quetsche 5.50 €  
    
    
    
    

  



 

 

 

Vous célébrez un évènement. Naissance, baptême, communion, mariage, décès, … 

Entre amis ou pour votre association, nous organisons votre repas, ici,  

ou dans notre salle privée (jusqu'à 50 personnes) 

Menu sur demande et/ou sur mesure,  

notre proposition en accord avec votre budget ou nous nous adaptons. 

N'hésitez pas à nous demander … 

 

Vous avez des suggestions pour notre carte, nous restons à votre écoute. 

Pour vos séminaires et réunions entre amis ou association, nous vous proposons notre salle de réunion. 
Jusqu'à 50 personnes. 

 

Vous n'avez pas envie de rentrer ce soir, ou vous avez de la visite et ne pouvez les loger, nous vous 
proposons 19 chambres toutes équipées salle de bain et toilettes privées. TV, internet et petit déjeuner 

buffet.  

Chambres standard, supérieur, familiale ou suite, à partir de 95€ nuit selon le type de chambre, 
l'occupation et la période. 

Réservation en ligne : http://www.hotelmyrtilles.be 
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