
PLATS

** ENTRÉE DU JOUR **                                                                                              8€

MILLE-FEUILLE BETTERAVE ET RICOTTA AUX HERBES, MIEL ET NOIX      10€ 
                            
** TERRINE DU CHEF AUX NOIX, 
CHUTNEY D’ÉCHALOTES AU CHINON **                                                             9€                

ACCRAS DE CREVETTES, BISQUE AUX PIMENTS                                                9€
                                                                  
** VELOUTÉ DE MARRONS, POÊLÉE DE CHAMPIGNONS
ET COPEAUX DE COMTÉ **                                                                                      9€

CHAUSSONS AUX RILLETTES DE TOURS, 
CRÈME AU SAINTE MAURE                                                                                      10€ 

BOWL DE THON MI-CUIT AUX ÉPICES, CONDIMENT 
PATATE DOUCE - CURRY ROUGE                                                              11€/XL 19€

** PLAT DU JOUR **                                                                                                 19€

FILET MIGNON DE PORC ORANGE GIMGEMBRE,
EMBEURRÉE DE POMME DE TERRE ET CAROTTE RÔTIE                                20€                                                                                                                         

** BUTTERNUT RÔTI AU SIROP D’ÉRABLE, FROMAGE BLANC,
CROUSTILLANT DE QUINOA ET HUILE D’HARISSA **                                    18€

BLANQUETTE DE CABILLAUD, ARANCINI AU PARMESAN                               21€                                                                                 

STEAK D’ONGLET DE BOEUF AU POIVRE DE KAMPOT,
GRATIN DE POMME DE TERRE AUX CHAMPIGNONS                                       25€                                                                                                                                                                    
                                        
** PARMENTIER DE SAUMON ET PATATE DOUCE,
SALADE D’HERBES FRAICHES **                                                                          19€

NOUILLES DE RIZ SAUTÉES AUX LÉGUMES, SAUCE THAÏ                               17€
                                                                                  
FILET DE VOLAILLE EN CROUTE DE PISTACHE
MOUSSELINE DE PANAIS ET POËLÉE DE CHAMPIGNONS                               21€ 
                                                                                                                                        

** DESSERT DU JOUR **                                                                                               8€

ASSIETTE DE FROMAGES DE RÉGION,
CONFITURE LOCALE                                                                                                     10€

DÔME POIRE CHOCOLAT ET BISCUIT SPECULOOS                                                9€       
        
** CRUMBLE THÉ MATCHA, COMPOTÉE POMMES - HIBISCUS
DU VERGER DE TAILLÉ, GLACE MASCARPONE **                                                 9€

ENTREMET NOIX DE CAJOU, GEL AU KIWI                                                             10€ 

ROSE DES SABLES AU PRALINÉ, CRÈME BUTTERNUT TONKA                            9€        

** COOKIE CACAHUÈTES FAÇON SNICKERS **                                                     9€

CAFÉ GOURMAND ﻿                                                                                                          9€

L'origine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant  Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10%
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération  

Produits allergènes : consultez l'information disponible à l'accueil du restaurant.
 TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC - Carafe ou verre d'eau gratuit sur demande

ENTRÉES DESSERTS

N O S  F O R M U L E S  

 À  C H O I S I R  P A R M I  L E S  P R O D U I T S  
* *  É T O I L É S  * *  :

E N T R É E  P L A T  O U  P L A T  D E S S E R T
2 6 €

E N T R É E  P L A T  D E S S E R T
3 1 €

L ’ O F F R E  D U  J O U R  E S T  D I S P O N I B L E  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I .



Notre Restaurant
Les Vignes

EN CONTINUITÉ DU BAR LOUNGE, LE RESTAURANT EST
CONVIVIAL ET INTIMISTE.

MATHIEU ROUX, LE CHEF DE CUISINE ET SON ÉQUIPE
TRAVAILLENT SANS CESSE SUR LA CARTE ET SES PLATS DU

JOUR FAIT MAISON. LES SAVEURS, LES PRODUITS ET LA
SAISONNALITÉ SONT RESPECTÉS.

ALORS VENEZ VOUS FAIRE PLAISIR EN FAMILLE, ENTRE AMIS,
POUR UN REPAS D'AFFAIRES OU D'AMOUREUX

AUX BEAUX JOURS, PROFITEZ DE NOTRE TERRASSE AU BORD
DE LA PISCINE.

LE RESTAURANT EST OUVERT DE 12H A 14H
ET DE 19H A 22H

NOS VIGNERONS CHOUCHOUS

VIN ROUGE

SAUMUR MOELLEUX 
LES LOUPS DORÉS DOMAINE NERLEUX                  11                 52

VOUVRAY SEC
DOMAINE MARGALLAUX                                         8                 30
      
QUINCY AOC 
DOMAINE VALÉRY RENAUDAT                                 9                40  
       
COUR CHEVERNY AOC 
DOMAINE DARIDAN                                                                  36

VIN ROSÉ

SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOP 
DOMAINE OLIVIER                                                8        20      32

CHINON AOP
SECRETS D'ALCOVE CLOTHILDE PAIN                   9                  38
   

SAUMUR CHAMPIGNY                               
CLOS DES CHATAINS DOMAINE NERLEUX                                 36                                          

CHINON
DOMAINE RENÉ COULY                                                   19        30

MINUTY PRESTIGE                                                 10                 42

VIN BLANC

12.5cl37.5cl75cl


