
Zuppa di zucca 
kermainen kurpitsakeitto voissa paistetuilla osterivinokkailla,  

gorgonzola-krutongeilla ja focaccialla 
creamy pumpkin soup with butter-sautéed oyster mushrooms,  

Gorgonzola croutons, and focaccia

Filetto al vino rosso
grillattua naudan sisäfileetä, täyteläistä punaviinikastiketta, tryffelillä 

maustettua kukkakaalipyreetä, broccolinia ja uunipaahdettuja perunoita  
(härkä Uruguaista tai Brasiliasta)

grilled beef tenderloin, rich red wine sauce, truffle cauliflower purée, broccolini,   
oven-roasted potatoes (tenderloin from Uruguay or Brazil)

Panna cotta  laktoositon    
klassinen kerma- ja vaniljajälkiruoka mustikkakastikkeella, marinoiduilla 

karhunvatukoilla ja rapealla karamellikeksillä
classic cream and vanilla dessert, blueberry coulis, marinated blackberries,  

crispy caramel

€ 58  per person

MENÙ ESCLUSIVO


