Soirée Tapas 2024

TAPAS FROIDES TAPAS CHAUDES
- Ardoise a Partager (Mix de produits régionaux charcuterie - Tacos pulled pork (3 pigces)15€
et fromages) petite 10€ grande 20€ - Tacos « black tiger » et guacamole (3 piéces)15€
- Assortiment Méditerranéen (Tapenade olive noire / - Pinsa Romana tomates, pesto, jambon cru 6€
Houmous et Caviar d’aubergine) 9€ (VG) - Pinsa Romana tomates, saumon fumé 7€
- Terrine de canard aux légumes du soleil 8€ - Potatoes maison au four, sauce tartare 6€ {(vG)
- Tartare de thon- courgettes, vinaigre calamansi 11€ - Boutons d’artichauts grillés, creme ricotta et citron 6€ (vG)
- Carpaccio de baeuf mariné cépres et parmesan 8€ - Crevettes panées Panko, sauce cocktail (6 pieces) 10€
- Salade César(crolitons,poulet,parmesan,anchois)18€ - Friture de la mer, sauce cocktail 8€
TAPAS DESSERTS
NOS ENGAGEMENTS
- Café liégeois ou Chocolat liégeois 8€
- Gaufre {pate a tartiner maison / sauce chocolat / sucre / Nos plats sont élaborés a partir de produits frais et de qualité.
chantilly (2 choix) 8€ Nous avons banni les produits issus d’espéces menacées, nous

favorisons les produits éco labellisés, biologiques ou encore

locaux. Notre chef, Sylvain Gerboud saura s’adapter a votre
régime alimentaire qu’il soit végan, végétarien ou encore

intolérance a un produit. Tous nos déchets alimentaires sont

- Soupe de melon, espuma a la verveine 8€
- Mousse chocolat, streusel cacao 8€

Prix nets / Service compris / Carafe et verre d’eau gratuit sur demande
triés, collectés et compostés localement grace aux ALCHIMISTES
Origine viandes : Boeuf ; FR / Porc : FR

. A A N



