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SOFTS
Made Blue Eau minérale 75cl� 4.5
Made Blue Pétillante 33cl� 4.5
Abatilles Eau minérale 33cl � 3.5
Abatilles Pétillante 33cl � 3.5
Le Coq Toqué Jus de fruits� 5.5 
pressé à froid BIO
Lemonaid Limonade BIO� 4.5
ChariTea Thés glacés BIO� 4.5
Jus de fruit frais � 6.0
Homemade Iced tea � 6.0

HOT
Espresso� 3.0
Allongé � 3.0
Double espresso� 4.0
Americano� 4.0
French Press� 8.0
Cappuccino � 5.5
Latte � 5.5
Flat White� 6.0
Matcha � 6.5
Chaï Latte Maison� 6.0

CIDRES
Sassy L’inimitable BIO - 5.0

Sassy 0° BIO - 5.0

WHISKEY SOUR - 16
Woodford Reserve whiskey 4cl, Angostura bitter, 
jus de citron jaune, sucre de canne, blanc d’œuf

MOSCOW MULE - 17
Grey Goose vodka 4cl, Ginger beer, jus de citron vert

AMARETTO SOUR - 14
Disaronno Amaretto 4cl, Angostura Bitter, 

jus de citron jaune, blanc d’œuf

ESPRESSO MARTINI - 16
Grey Goose vodka 4cl, Kahlua, 
espresso café de spécialité

GIN BASIL SMASH - 14
Hendrick’s gin 4cl, basilic frais, 
jus de citron jaune, sucre de canne

MARGARITA - 14
Tequila Joven 4cl, Cointreau, 

jus de citron vert, sirop d’agave

DAIQUIRI - 14
Bally Rhum 4cl, jus de citron vert, sucre de canne

DARKN STORMY - 14
Rhum ambré 4cl, Ginger beer, jus de citron vert

COCKTAIL DU JOUR - 15

COCKTAILS CLASSIQUES 

Hespebay Pression  Batignolle : 25cl -  6.O  /  50cl -  9.0
BapBap  Blanc Bec 33cl -  6.5

Bapbap Vertigo 33cl -   6.5
 Hespebay Grisette BIO 33cl -  6.5
Hespebay  Odessa Mama 33cl -  6.5

Hespebay  Tatouine Blues 33cl -  6.5
Parisis  Mortal Kawa 33cl -  8.0

Parisis  Ambré 33cl -  6.5
Parisis  Berry Bad triple 33cl -  8.0

BEERS



RHUMERIE � 4CL

Diplomatico � 13
Kraken� 9
Havana Brun  7 ans d’âge � 9
Bacardi  � 8
�

WHISKY / WHISKEY � 4CL

Talisker � 13
ÉCOSSE
Whisky tourbé, Single Malt �

Aberlour� 11
ÉCOSSE 
Whisky, Single Malt
10 ans d’âge

The Sexton� 11
IRLANDE
Whiskey, Single Malt

Woodford Reserve� 14
AMÉRIQUE
Whiskey, Straight Bourbon

Tenjaku� 10
JAPON
Whisky, Blended

GIN � 4CL

Hendrick’s  ECOSSE � 14
Monkey 47 Dry  ALLEMAGNE � 14
The Botanist Islay Dry  ECOSSE � 13
Whitley Neill � 12

FRENCH FASHION - 15
Liqueur de sureau Marie Brizard 

infusée à l’huile essentielle de mandarine, vin blanc, 
orange mandarine bitter et mousse de Champagne maison

BATIGNOLLES GARDEN - 13
Liqueur de framboise Marie Brizard 

infusée à la verveine séchée, Lillet blanc, verjus

ASIAN LIGHT - 13
Liqueur de litchi Marie Brizard, 
infusée à la rose séchée, umeshu, 

soda artisanal au yuzu et citron vert

DRAFT SOBACHA - 13
Liqueur de pêche du verger Marie Brizard 

infusée au sarrazin grillé, porto blanc, verjus, bière

TRIBE BY NATURE - 13
Liqueur pamplemousse Marie Brizard

infusée au basilic, Apérol, Prosecco, Badoit intense

SMOCKY CLOUD - 15
Liqueur de gingembre Marie Brizard 

infusée aux zestes d’oranges grillées, Cointreau, 
cidre brut et Tea bitter (fumé à la cannelle)

NEGROTEA - 13
Liqueur de thé Marie Brizard

infusée au poivre de timur, St-Raphaël ambré, 
Campari, Aromatic bitter

CITRUS SONIC - 13
Liqueur Limoncini Marie Brizard 

infusée aux baies de genièvre, liqueur d’écorce d’orange, 
purée de bergamote, tonic water, 

Badoit intense et pamplemousse bitter

COCKTAILS SIGNATURE 

TEQUILA / MEZCAL � 4CL

Se Busca Joven� 13
José Cuervo� 13

COGNAC � 4CL

Hennessy XO � 20.5

CHAMPAGNE �
Virginie T  Extra brut
Coupe 12cl � 13
Bouteille 75cl � 70

VODKA � 4CL

Grey Goose  FRANCE� 15



Prix nets en Euros. Taxes et service inclus.

Partagez votre expérience 
@tribe_batignolles 

MOCKTAILS
CATWALK STARS - 11

Amer et floral
Cordial fleur de sureau, Martini floréal, 

verjus, Badoit intense

LONDON FASHION - 11
Gourmand et végétal

Cordial framboise artisanal, jus de cranberry
infusé à la verveine, jus de pamplemousse

PASSION POP - 12
Fruité et gourmand

Cordial pêche artisanal, pop corn maison
jus d’ananas et purée de passion

SOFT SONIC  - 11
Citronné et épicé

Cordial timur, purée de bergamote
infusée aux baies de genièvre, 
tonic water, Badoit intense

TOUTE L’ÉQUIPE DE L’HÔTEL TRIBE PARIS BATIGNOLLES 
VOUS ACCUEILLE POUR UN AGRÉABLE SÉJOUR. 

NOTRE SOCIAL HUB VOUS REÇOIT POUR UN MOMENT  
DE DÉTENTE ENTRE AMIS. REDÉCOUVREZ CES PETITS 

PLAISIRS AUTOUR D’UN COCKTAIL SIGNATURE  
OU D’UN CAFÉ DE SPÉCIALITÉ !

Gilles Gomes, direction de l’hôtel


