COCKTAILS BIERES PRESSION 25¢/ 50¢l L'APARTE 22€
c N | FORMULE ENTREE + PLAT

Apérol Spritz - 20cl - 85 La Marque-Page Blonde - France 4.8 7.8 MIDI & SOIR 7/7
Apérol, Prosecco et Eau Pétillante Ciney Blonde - Belgique 55 85 EN TRE E
Le Rossini - 14.5¢/ - 10> | agunitas IPA - Etats Unis 55 85 Soupe de brocoli & copeaux de brique du
Champagne Baudry, Creme Fraise des Bois d
. I nor
Dry Martini- T4c/ - ss BIERES ET CIDRE BOUTEILLE 334 Y
1 lacs, Martn! b, Oflve verte Abbaye de Vaucelles 7 R6ti de boeuf froid suoru ain toasté a l'avocat
White Velour- 19c¢/ - 8.5 Blonde, Triple, Brune P
Poire williams, Jus Pomme Poire, Coco, Jus de Citron Vert Liefman Fruitesse (25cl) 7 PLAT
Ruby's Vodka- 16 c/ - f C AN A Steak Haché (servi bien cuit)
85 ; N Potimarron farci végétal (Jf

Vodka, Jus de Fraise, Purée de Rhubarbe Cambier Mongy - IPA 7 ou G Un d | (t)ud A 1

i i 8 PVL-Grand Cru o ) ) n des plats de I'’Aparté
Gin Tonic - 7éc/ - - 8 Poélée de nouilles aux crevettes et petits
Gin Gordon, French Tonic Philippe Auguste - IPA 9 Iég umes @ Kook

o - _ - 7 . . A
Ruby's - Sans Alcool - 12cl Cidre Sassy Poiré 7 16.5 € LE PLAT SEUL Pousse Pousse Vanille
Jus de fraise, Purée de Rhubarbe CH PAGNE 125¢ 75 ¢l ou
White Velour- Sans Alcool - T4cl - 7 Batonnet Cte d'Or
) ) Baudry 10.5 1

Jus Pomme Poire, Coco, Jus de Citron Vert

. Laurent Perrier La Cuvée Brut 69 AUTOUR DU BOEUF
Irish Coffee - 25c¢/ - 95
Jameson, café, cassonade, créme chantilly Deutz 79 Tartare de Boeuf au couteau, salade* 18.5

APERIT]FS 3¢ 6cl Le "MP" Burger, Cheddar Fumé* 20
SELECTION VINS AU VERRE 125c¢l o 6 Noix d'Entrecéte Argentine, Sauce poivre fumé, salade* 32
Cotes de Gascogne IGP 2021 5 Martini Argentinian Rib Steak, smoked pepper sauce
Vin Blanc. Villa Dria Cétes Sauvages - Sud Ouest Campari, Apérol, Suze, Porto, Lillet 6 La carbonnade flamande* 18
Entre-Deux-Mers AOP 2021 55 Pastis 51. Ricard 4 Flemish stew
Vin Blanc. Chateau Lafont-Saint-Martin - Bordeaux ! R Double steak a cheval - (Steak haché 2409, oeuf au plat et 17
Jurangon Moelleux AOP 2020 8 BOISSONS FRAICHES fondue d'échalotes)*
Vin Blanc. Chateau Jolys - Sud Ouest L . Double steak, fried egg, shallot
- 4.5
Cotes du BRGne AOP 2021 65 Coca, Coca Zéro, Orangina - 33 cl
Vin Blanc. Magie d'une Terre Blanche Fuze Tea, SChWeppeS -25cl 4.5 LES INCONTOURNABLES
Cétes du Rhéne AOC 5 Agrumes/Tonic/Ginger Beer
Vin Rouge. Domaine Chantepierre - Vallée du Rhéne Lilonade Citra -33 CI 3 9 .
. . Tataki de Thon, Légumes a la Grecque *
Coteaux Aix en Provence AOP 2020 6.5 . s !
chatens Lo Costo - Provencd Limonade Lilloise au Houblon Tuna Tataki (cold served), Greek Vegetables
B A H _ n "ok o I "

Cétes du Rhéne AOC 2021 ¢ Perrier-33cl 4.5 Pavé de Cablllaud* Sauce "Beurre blanc" * Cod - "White butter" sauce
Vin Rouge. Cuvée Fabre Bio - Cétes du Rhéne Jus & Nectar de Fruits Granini - 25 cl 45 IF_>e.W'e|S|'; Corjn/p|tetff heddar & la bié card ¢ ot

. ain, jambon & la truffe, cheddar & la biére, moutarde, oeuf au pla
Cote de Gascogne IGP 2020 55 Orange, Ananas, Pamplemousse, Abricot, Tomate Crquue Monsieur au Monts des Cats. salade* P
Z;:;gz?g:?;:igﬂjig;ufg;;’mome'HVE 65 Jus de Fruits des Vergers Tellier - 25cl 4.5 Assiette de coquillettes aux condiments truffés & jambon truffé

) ) : : Pomme, Pomme Poire, Pomme Framboise Truffle coquillettes and truffled ham
Vin Rosé. Dune Gris - Languedoc Roussillon . A Omelette aux condiments truffés. salade
Cétes de Provence AOC 2022 7 Villers plate ou pétillante - 20 cl 28 e )
Vin Rosé. Domaine de la Rouillére - Provence Villers avec SifOp La Gosse 3 Soupe miso & gyoza aux Iégumes sauce Poké @
Costieres de Nimes AOP 5 Grenadine, Menthe, Fraise, Péche, Citron ou Violette Potimarron farci végétal @ '
Vin Rosé . Abbatiale de Saint-Gilles - Vallée du Rhéne

) B Poélée de nouilles aux crevettes et petits légumes
Crc?ze Hermlta»g.e\z AOP 2920 ) 75 EAUX MINERALES 50 1
Chdateau La Matiniere - Vallée du Rhéne Vittel 4 55 ,,1:\ , A
Saint Estéphe AOP 2019 105 . ) > C'EST VOUS LE CHEF!  Une sélection de plats a composer vous méme en fonction de vos envies !
: San Pellegrino 4 55 - x —

Chateau La Croix - Bordeaux

A PARTAGER ... OU NON /TO SHARE .. OR NOT

Planche Mixte - Charcuterie, Fromage & Rillettes de poisson - 2/4 personnes 21

Cheese & Charcuterie Platter B S \\; =1 , v b
Planchette - Charcuterie & Fromages - 1/2 personnes n Salade César - Emincé de Poulet 18  poké bowl - Fricadelles 15
Cheese & Charcuterie Platter Salade César - Tataki de Thon 20 poké bowl - Guacamole 14
Barquette de Frites - Mayonnaise a la Truffe ou Maroilles- 2/3 personnes 6.5 @ Salade César - Croquettes Vieux Bruges 16  poké bowl - Tataki de thon 19
. French Fries with Truffle or Maroilles Mayonnaise
*
Tortillas au paprika fumé 3 sauces (houmous, tomate et avocat) 10 @ UNE GARNITURE AU CHOIX
5 filets de poulet pané - Mayonnaise au poivre fumé 125 Frites - Purée aux condiments truffés- Poélée de Légumes - Salade Verte - Coquillette aux condiments truffés
5 chicken tender - smoked pepper mayonnaise PR Garniture Supplémentaire  3.50
Assortiment de croquettes et fricadelles au Vieux Bruges 8/16 @ SELECTION VEGETARIENNE
. . 8 piéces - 2/3 personnes
Fricadelles & Cheese Croquettes of Vieux Bruges 30 pieces - 4/5 personnes Poké bowl - Guacamole 14 Salade César - Croquettes Vieux Bruges
Camembert réti - Toasts de pain grillé a l'ail 1By Assiette de Fromages 8 petite faim 12
Cornet de frites - Mayonnaise a la truffe ou sauce Maroilles - 1/2 personnes 4 50 plat 16
French fries - Truffle sauce or Maroilles Mayonnaise LES NOTES SUCREES - DESSERTS ouenria
Le pot de Mayo a la Truffe supplémentaire + 2€
Gyoza aux légumes - 6 piéces - sauce Poké 7 @ La créme brulée 2 la vanille 6
La mousse au chocolat 8
La dame blanche 8
Le chocolat liégeois 8
ENTREES - PETITES FAIMS / STARTERS - LITLLE HUNGRY L'assiette de fromages de la région 8
Le fromage blanc, lait Prairies du Boulonnais, coulis de fruits rouges 8
Salade César - Emincé de Poulet 12 Cocotte de champignons & Oeuf parfait 10 ¢4 La salade de fruits exotiques, biscuit sablé & chantilly 8
Ceasar salad - Chicken Perfect Mushroom & Egg Casserole Coupe de Glaces "Promis Juré" 8
(# Salade César - Croquettes Vieux Bruges 12 Gaufres de Bruxelles gratinée au Vieux Lille & ERY 3 boules : Vanille, Chocolat, Café, Framboise, Citron, speculoos
Ceasar salad - Cheese Mesclun L'lrish Coffee - 25 cl - Jameson, café, cassonade, creme chantilly 9.5
Brussels waffles gratinated with Vieux Lille & Mesclun Café mini mousse ou mini fruits 7

@ Soupe miso & gyoza aux légumes, sauce Poké 8

Miso soup and vegetable gyoza Soupe de brocoli & copeaux de brique du nord 8 @

ROt de boeuf froid sur pain toasté a I'avocat 8

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La liste des Allergénes est disponible & la caisse du Restaurant. Prix nets en euros TTC. Nous n'acceptons pas les chéques.



