LVOLO

SOUS LES ETOILES

A DEGUSTER

- Antipasti - ~— - Dolci -
Fleurs de courgette & ricotta 15 Tiramisu 8
Assiette de charcuterie 15  Salade de fruit de saison 8
Burrata & légumes du moment 12 Moelleux chocolat glace vanille 8
Houmous & foccacia 10
Guacamole tortilla 10 ‘
Scamorza panée 9
Bruschetta, mozzarella di bufala Pomodori Datterino 10
Arancini 15
Beignets de calamars 10
BIERES “ LES APERITIFS @
l >
- Bieres pression - 250 500] - Les classiques -
Moretti 7 105 Campari (bitter) 6¢/ 11
Grolsh Weisen (blanche) 7 12 Porto rouge Graham's Fine Tawny 6¢/ 10
Biére du moment 7 12 Porto blanc Graham's 6¢/ 10
- Biere bouteille - - Vermouth collection -
Heineken 0.0 6c¢/ 8 Cocchi Storico 6¢/ 13
Cocchi Americano Blanc 6¢/ 13
Dolin Rouge (Vermouth Rouge)6c/ 10
Dolin Blanc (Vermouth blanc) 6c/ 10
VERRES DE VIN
_Vins - -} - Jerez, Xérés, Sherry
15¢  75¢l Selection -
Rosé Rose di Tos§ana Tenuta Fertuna/bio 10 50 Tio Pépé (Xérés bIanc) 6¢cl 13
o (e g 12 59 Solera Gonzalez Byass (xérés rouge) 6¢/ 13
Passerina superiore tenuta pietramore 11 50 _ H H _
Blanc  opablis AOP J.Moreau & Fils 13 59 Anis Selection
Tinavou Ouzo 4c/ 11
Nero d'Avola Coralto 1 50
Pinot noir L’'Envolée IGP 1 50 S O FTS
- EAUX MINERALES - -JUS DE FRUITS -
: [ 4 50c/
ﬂ - Prosecco - ' _ y 25¢l
125¢ 799 g\alllnarllelle rino 6 Jus de RgRS ’
Azienda Fiol Treviso 95 49 g Pomme, orange, tomate, ananas
. i - SODAS -
- Cham pagnes - Coc?-Cola, Coca Zero 33c/ ;
Laurent Perrier La Cuvée Brut 15 75 Perr|e.r 3394 7
Laurent Perrier Ultra Brut 120 Ora’ngma' 28
. LR g Phénix Limonade 25c¢/ 7
Laurent Perrier Millésimé 120 F tea 250 7
Laurent Perrier Rosé Brut 150 uzeleag g

Carafe et verre d'eau gratuit sur demande.
L'exces d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. Prix nets TTC en euros.



NOS COCKTAILS

Barceloneta

Vin rouge infusé a la grenade fraiche, Jerez Xeres Sherry
solera 1847, cordial maison orange / safran, Evian

Sunset Ida

Vodka, cordial ginger, soda maison thym crétois/pomme

Milano Fashion

Rhum Eminente, limoncello Luxardo, mix basilic/passion
maison, citron vert et Ginger ale

Jama&Fna

Menthe fraiche, Bourbon Makers Mark, hydrolat de fleur
d'oranger et cordial citron/menthe maison, jus de citron

vert

Le Nid de Paris

Gin Tanqueray infusé au foin, liqueur de fleur de sureau et

tonic concombre hysope

VA

Punch El Nacional Il Volo 15
Eminente 7 ans, jus d'ananas, citron vert, Limoncello, hydrolat basilic, sirop d'agave

Retrouvez également nos cocktails "classiques" a 14 €

15

15

15

15

15

EXPERIENCES

Jardin de Provence 12
Ceder's wild, hydrolat de lavande, cordial
pamplemousse/romarin maison, tonic Fever tree
Mediteranean, jus de citron vert

Luna 12

Cordial passion/basilic artisanal maison, jus de
citron jaune frais, Martini floreale et Badoit intense

Farfalla 12

Jus de raisin infusé au thé sauvage des montagnes
Grecques, pamplemousse frais et sirop de mastiha
artisanal

Aria 12

Menthe fraiche, cordial lemon/mint, hydrolat
de fleur d’'oranger bio, thé noir infusé a froid,
ginger ale, fumé a la cannelle

Zaytouna Bay 12

Glace pistache, lait d’amande,
Distilla agave Flueres, Hydrolat rose de damas

LES TONICS

Hysope tonic concombre
Hysope fleur de sureau
Hysope classic

Hysope citron

Fever tree mediterranean

LES SPIRITUEUX

4cl

Tanqueray

Tanqueray flor de Sevilla
Generous organic
Hendrick's

Mare

4cl

Mafana

Agasta

Eminente 7 ans
Flor de Cana 12 ans

Neisson le rhum par Neisson

Plantation Three Stars

11
15
13
15
15

14
14
15
15
13
11

Oban 14 ans
HELLYERS ROAD Pinot
noir Finish

Kavalan classic
Laphroaig 10ans
Akashi Meisei

Maker's Mark

Absolut

Grey goose

Ketel one

Cuervo especial
Tequila Patron Silver

20cl

0 0 0 0

g

4cl

16
18

16
16
18
13

4cl

11
13
12
11
16

LES dcl
DIGESTIFS

Cointreau 11
Grappa di Oro POLI 40° 14
Limoncello amalfi 35° 10
Elisir prunia POLI 40° 12
Vaca mora amaro POLI 32° 12
Sambuca POLI 40° 12
Hennessy VS 15
Drouin 10
Poire Williams 11

Carafe et verre d'eau gratuit sur demande.
L'excés d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération. Prix nets TTC en euros.



