LE RESTAURANT

ENTREES. PLATS.

HUITRES MARENNES-OLERON RISOTTO IODE AUX ALGUES
MAISON HERCOURT GAMBAS ET TOMATES CONFITES
PAR 6 19€
PAR 12* 32¢
RISOTTO IODE AUX ALGUES ) 23€
LEGUMES D’ETE ROTIS AU PISTOU @ 22€ VERSION VEGETARIENNE

CAVIAR D’AUBERGINE A L'HUILE DE BASILIC

POULPE DORE AUX OLIVES KALAMATA** 37€
FCRASE DE POMMES DE TERRES NOUVELLES ET ROUILLE
TARTARE DE THON* 30€

HERBES FRATCHES ET SALICORNES

DOS DE MERLU ROTI SUR SA PEAU*

ESCABECHE DE FENOUIL e
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LACE A LA TOMATE 19€ %)) ﬁ<§)’%’>/)’f N
S ) 'j) ) )))/
PIPERADE, EUF BIO &4 %’W,,,,,/,//f)/ SO
N DE SERRANO POITRINE DE VEAU CONFITE* S0 ﬁ’}%}%)
JUS COURT A LA SAUGE, LU=
LEGUMES D’ETE A LA FLEUR DE THYM >
CASSOLETTE DE CHIPIRONS A LA PLANCHA 26€
CHORIZO ET TOMATES ANCIENNES PAVE DE CABILLAUD DORE AU LARD PAYSAN** 38¢€
ARTICHAUT ET JUS PERSILLE
FIGUES ROTIES AU RIOJA ET PAIN AUX FRUITS AUBERGINES GRILLEES, COPEAUX D’ARDI-GASNA
ACCOMPAGNEMENTS 8€
FILETS DE MAQUEREAU ET ANDOUILLE BASQUE 24€ VOUS POUVEZ MODIFIER VOTRE L’ACCOMPAGNEMENT DE VOTRE PLAT
CONDIMENT BETTERAVE AVEC L’UNE DE NOS SUGGESTIONS EN SUPPLEMENT.
DESSERTS.
LE CHOCOLAT @ 17 € LE GATEAU BASQUE REVISITE PAR LE CHEF (¥ 17 €
BISCUIT MOELLEUX AUX FRUITS SECS, ONCTUOSITE CERISE NOIRE D’ITXASSOU
AU CACAO AMER RAFRAICHI AU CITRON VERT ET CREME VANILLE «FACON MIRAMAR»
LA PECHE © 17€ LA FIGUE O 17€
POCHEE AU THYM CITRON, ANGEL CAKE TARTE FEUILLETEE AUX EFFLUVES DE CREME DE
ET CROUSTILLANT AMANDE BALSAMIQUE, SORBET GROSEILLE
LA FRAMBOISE ¥ 17€ COUPE DE FRUITS FRAIS © 17€
EN SOUFFLE ACCOMPAGNE DE SON SORBET SORBET FROMAGE BLANC

*SUPPLEMENT DE 5€, **SUPPLEMENT DE 10€ DANS LE CADRE DE LA PENSION.
ORIGINE DES VIANDES : NEES, ELEVEES ET ABATTUES EN FRANCE. LES POISSONS SONT ISSUS DE LA PECHE DURABLE. LES FRUITS ET LEGUMES SONT ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE.
@ VEGAN (V) VEGETARIEN (0 SANS GLUTEN.
PRIX NETS EN EUROS, TOUTES TAXES COMPRISES ET SERVICE COMPRIS.



